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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic
safety precautions should always be fol-
lowed to reduce the risk of fire, electric
shock, and/or injury to persons, includ-
ing the following:

1. This appliance is intended for house-
hold use only and is designed for pro-
cessing ordinary quantities of food.

2. The appliance must not be used in in-
dustrial environments or outdoors!

3. This appliance is not intended for use
by persons (including children) with re-
duced physical, sensory, or mental ca-
pabilities, or who lack experience and
knowledge, unless they have been
given supervision or instruction con-
cerning the use of the appliance by a
person responsible for their safety.

4. Children must be supervised to en-
sure that they do not play with the appli-
ance.

5. Do not allow children to use the ap-
pliance without supervision.

6. Keep all packaging materials out of
the reach of children. Do not allow chil-
dren to play with packaging materials.
Packaging materials pose a risk of suf-
focation.

7. Before using the appliance for the
first time, make sure that the infor-
mation on the appliance corresponds to
the voltage of your electrical supply.

8. Never use the appliance in the imme-
diate vicinity of a bathtub, shower, or
swimming pool.

9. Never use accessories that are not
supplied with the appliance or are not
intended for use with this appliance.

10. Do not place the appliance on a win-
dowsill.

11. Make sure that the power cord and
plug do not come into contact with water
while the appliance is in use.

12. Do not immerse the food processor
housing in water or any other liquids.

13. Always disconnect the food proces-
sor from the power supply when it is left
unattended and before assembling, dis-
assembling, or cleaning it.

14. This appliance is intended for
household use only and is designed for
processing ordinary quantities of food.

15. The appliance must not be used in
industrial environments or outdoors!

16. Do not use the appliance near aer-
osol cans.

17. When the appliance is not in use,
unplug it from the electrical outlet and
store it out of the reach of children.

18. Do not place the appliance on or
near an electric or gas stove. Keep the
appliance away from open flames and
from appliances or equipment that are
sources of heat.

19. Do not use the appliance if it is dam-
aged, or if the power cord or plug is
damaged.

20. If the power cord is damaged, it
must be replaced by the manufacturer,
its service agent, or similarly qualified
personnel in order to avoid a hazard.

21. Do not attempt to repair the appli-
ance yourself. Do not make any modifi-
cations to the appliance, as this may re-
sult in electric shock or personal injury!

22. Do not modify the plug in any way.

23. Keep the power cord away from hot
surfaces and sharp objects. Do not
place heavy objects on the power cord.
Position the cord so that it cannot be
stepped on or tripped over. Make sure
that the power cord does not hang over
the edge of a table or countertop or
come into contact with hot surfaces.

24. Do not unplug the appliance by pull-
ing on the power cord, as this may dam-
age the cord or electrical outlet. To un-
plug the appliance, carefully pull the
plug from the electrical outlet.

25. Do not use the appliance for pur-
poses other than those for which it is in-
tended.

26. Improper use of the appliance may
result in potential injury.

27. Use the appliance on a dry, level,
stable, and heat-resistant surface. Do
not place the appliance near the edge
of a table or countertop.

28. Before attaching, replacing, or re-
moving any attachments, make sure
that the appliance is switched off and
unplugged from the electrical outlet.

29. Do not switch on the appliance un-
less the attachments are properly in-
stalled on the shaft and securely locked
in place. Do not operate the appliance
empty. Improper use of the appliance
may adversely affect its service life.

30. Do not put your hands into the chop-
per or blender while the appliance is op-
erating.

31. Do not attempt to remove the bowl
or lid while the blades are rotating.
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32. Wait until the blades have come to
a complete stop before removing the lid
or taking out the bowl.

33. Do not place any foreign objects in
the chopper bowl or blender jar, except
for food intended for processing.

34. Use only the pusher to push food
through the feed tube. Never push food
down with your fingers, spoons, forks,
or other objects.

35. Do not overfill the chopper bowl,
blender jar, or grinder.

36. Do not exceed the maximum filling
level when processing liquids.

37. Process hot food in small batches to
prevent splashing and overfilling. Allow
excessively hot food to cool to a tem-
perature of no more than 140 °F before
processing.

38. Never use the food processor to mix
food on a hot electric or gas stove.

39. The continuous operating time of
the appliance must not exceed 1 mi-
nute. After each 1-minute period of con-
tinuous operation, switch off the appli-
ance and allow it to rest for at least 2
minutes.

40. When using the food processor to
mix sticky or hard foods, it is recom-
mended to pause for 1-2 minutes after
20-30 seconds of operation.

A WARNING! The food processor
blades are extremely sharp! Never
touch the blades while the appliance is
operating, and exercise caution when
emptying the bowl and during cleaning.

SPECIAL CORD SET
INSTRUCTIONS

A short power-supply cord is provided to
reduce the risks resulting from becom-
ing entangled in or tripping over a longer
cord. Extension cords are available and
may be used if proper care is exercised
in their use.

POLARIZED PLUG

This appliance has a polarized plug
(one blade is wider than the other). To
reduce the risk of electric shock, this
plug is designed to fit into a polarized
outlet in only one way. If the plug does
not fit fully into the outlet, reverse the
plug. If it still does not fit, contact a qual-
ified electrician. Do not attempt to mod-
ify the plug in any way.

DEVICE SCHEME

1. Speed/impulse mode control knob
2. Food processor base

3. Chopper drive shaft

4. Chopper bowl
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5. Shaft for attachments

6. Chopper bowl lid

7. Pusher

8. Ripple-cut slicing blade
9. Julienne slicing blade

10. Grating blade

11. Fine shredding blade
12. Coarse shredding blade
13. Coarse slicing blade

14. Fine slicing blade

15. Rotating disc

16. Mixing attachment

17. Chopping attachment
18. Emulsion attachment
19. Whisk attachment

20. Blender drive

21. Blender jar

22. Blender jar lid

23. Blender measuring cup
24. Coffee grinder/mill drive
25. Coffee grinder/mill cup
26. Filtering plate for citrus juicer
27. Citrus juicing attachment

INCLUDED COMPONENTS

Food processor — 1 pc;
Chopper bowl — 1 pc;

Drive shaft — 1 pc;

Blender jar — 1 pc;

Coffee grinder/mill — 1 pc;
Whisk attachment — 1 pc;
Set of processor blades — 7 pcs;
Rotating disc — 1 pc;

Citrus juicer — 1 pc;

Shaft for attachments — 1 pc;
Emulsion attachment — 1 pc;
Chopping attachment — 1 pc;
Mixing attachment — 1 pc;
User manual — 1 pc;
Packaging

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model: F9470

SKU: 205438

Network parameters: 120 V~, 60 Hz
Rated power: 500 W

Number of speeds: 2 + pulse mode
Chopper bowl capacity: 2000 ml /
8.5 cups/67.6floz

Chopper bowl working capacity:
1200 ml /5 cups / 40.6 fl oz
Blender jar capacity: 1800 ml /

7.5 cups / 60.9 fl oz
Blender jar working capacity: 1500 ml /
6.3 cups / 50.7 fl oz

Coffee grinder working capacity:
200 ml/0.85 cups / 6.8 fl 0z
USAGE

Before first use, remove all packaging
materials, including promotional stick-
ers. Thoroughly wash the appliance and
its accessories in hot water with dish-

washing detergent suitable for kitchen-
ware, then rinse with drinking water.
Wipe the appliance with a damp cloth,
and then let it dry.

A ATTENTION! When changing at-
tachments and blades, do not apply ex-
cessive force. It is recommended to re-
place attachments and blades while
wearing protective gloves.

The food processor is ideal for slicing
vegetables and fruits, whipping, making
juices, dough, and purées, grinding
meat, shredding, mixing, grinding, and
preparing emulsions.

Pulse mode function

This function is designed for a brief ac-
celeration of the food processor's stand-
ard operating mode and is used at the
end of food preparation for quicker and
more efficient results. The short-dura-
tion mode allows for swiftly puréeing
particularly soft and delicate foods. Ad-
ditionally, the pulse mode is used for
fast and even chopping of hard foods.
To operate in pulse mode, press and
hold the speed control knob in the «P»
position for no more than 1-2 seconds.

A ATTENTION! This mode is not a
standard operating mode, as it places
significant strain on the motor, which
may fail if used for extended periods.

Overload protection

This appliance is equipped with over-
load protection: in the event of over-
heating, the appliance will automatically
shut off. If the auto-shutdown system is
activated during operation:

1. Disconnect the appliance from
the power supply and allow it to
cool down for 10 minutes.

2. Reconnect the appliance to the
power supply and resume oper-
ation.

Protection against accidental start

A ATTENTION! Ensure the chopper
bowl (4) is securely locked in place
until you hear a click. For safety rea-
sons, the food processor will not start
if the bowl is not properly installed;
the accidental start protection will be
activated. Similarly, if the chopper
bowl lid (6) is not securely attached,
the food processor will not start due

6
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to the activation of the accidental
start protection.

HOW TO USE THE CHOPPING
AND MIXING ATTACHMENTS

The chopping at-
tachment (17) is de-
signed for chopping
large items such as
pieces of meat, veg-
etables, and herbs.

A ATTENTION! Do not use the at-
tachment with hard items such as
bones, ice, spices (e.g., nutmeg), cof-
fee beans, or similar products, as this
may damage the attachment or the
food processor's drive mechanism.

i

1. Open scheme A.
2. Attach the chopper drive shaft (3).

3. Place the chopper bowl (4) onto the
food processor base (2) by turning it
clockwise until the indicator on the bowl
aligns with the mark on the base.

4. Insert the shaft for attachments (5),
ensuring that the teeth align with the up-
per teeth of the drive shaft.

5. Attach the required accessory to the
shaft for attachments so that the shaft's
protrusions fit into the grooves of the ac-
cessory. Turn the accessory slightly
counterclockwise to secure it in place.

6. Load the desired ingredients into the
bowl.

7. Secure the chopper bowl lid (6) by
turning it clockwise until fully locked in
place.

8. Plug the appliance into the power
outlet and set the desired speed level
using the speed control knob (1).

9. Gradually feed pre-prepared ingredi-
ents into the chute of the lid. If neces-
sary, cut the ingredients into smaller
pieces beforehand. Use the pusher (7)
to safely feed the ingredients.

10. After use, turn the speed control
knob to «0». Remove the chopper bowl
from the food processor base by turning
it counterclockwise, remove the chop-
per bowl lid, and empty the bowl.

NOTE: Do not use the appliance contin-
uously for more than 1 minute. Allow at
least a 2-minute break between cycles
to let the appliance cool down.

The mixing attach-
ment (16) is used
for preparing dough
and  batter  for
cakes.
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A ATTENTION! The knife of the chop-
ping attachment is very sharp. Wait until
the food processor has come to a com-
plete stop before removing the attach-
ment.

NOTE: When processing hard cheeses
or chocolate, do not run the appliance
for an extended time, as these ingredi-
ents may heat up, melt, or stick to-
gether.

HOW TO USE THE WHISK
ATTACHMENT

The whisk attachment
(19) is designed for
whipping liquid mix-
tures, cream, egg
whites, and yolks, as
well as preparing
sponge cake batter,
mayonnaise, des-
serts, etc. These
types of food should
be processed in small
portions.

1. Open scheme B.
2. Install the chopper drive shaft (3).

3. Attach the chopper bowl (4) to the
food processor base (2) by turning it
clockwise until the indicator on the bowl
aligns with the mark on the body.

4. Place the whisk attachment (19) onto
the drive shaft inside the chopper bowl.

5. Add the necessary ingredients to the
bowl.

6. Attach the chopper bowl lid (6) and
turn it clockwise until it is securely fixed.

7. Plug in the appliance and set the de-
sired speed level using the speed con-
trol knob (1).

8. After finishing, set the speed control
knob to «O». Remove the chopper bowl
from the food processor base by turning
it counterclockwise, take off the lid, and
empty the bowl.

NOTE: When using the whisk attach-
ment (19), whip eggs for no more than
2 minutes and cream for no longer than
20 seconds. Allow at least a 2-minute
break between cycles to let the appli-
ance cool down.

A ATTENTION! Do not use the whisk
attachment (19) for kneading dough or
other sticky substances.

NOTE: Always clean the whisk attach-
ment (19) immediately after use.

HOW TO USE THE DISC WITH
INTERCHANGEABLE PROCES-
SOR BLADES AND GRATER

Use the coarse slic-
ing blade (13) to
slice raw fruits and
vegetables  (e.g.,
cucumbers, onions,
mushrooms, ap-
ples, carrots, rad-
ishes, potatoes,
zucchini, and cab-
bage).

The fine slicing
blade (14) produces
thinner slices.

Use the coarse
shredding blade
(12) to shred foods
such as apples, car-
rots, potatoes,
beets, cabbage,
and cheese (soft or
medium-soft).

The fine shredding
blade (11) allows for
finer shredding of
food into smaller
pieces.

=

The grating blade
(10) is designed for
grating potatoes
into a mass suitable
for potato pan-
cakes.

The ripple-cut slic-
ing blade (8) is in-
tended for cutting

vegetables and
fruits  into  wavy
(ridged) slices or
sticks.

The julienne slicing
blade (9) is used to

= cut vegetables,
AN/ fruits, and  other
foods into thin, even
strips  resembling

matchsticks.

1. Open scheme C.
2. Install the chopper drive shaft (3).

3. Attach the chopper bowl (4) to the
food processor base (2) by turning it
clockwise until the indicator on the bowl
aligns with the mark on the body.

4. Select one of the blades included
with the food processor and attach it to
the rotating disc (15). To replace the
blade on the disc, press the blade lock

7
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from the back of the disc toward the
center and gently push the blade to re-
lease it.

5. Place the rotating disc onto the chop-
per drive shaft (3).

6. Attach the chopper bowl lid (6) and
turn it clockwise until securely fixed.

7. Plug in the appliance and set the de-
sired speed level using the speed con-
trol knob (1).

8. Gradually load pre-prepared foods
into the lid opening. If necessary, cut
the food into smaller pieces before-
hand. Use the pusher (7) for loading.

9. After finishing, set the speed control
knob to «0». Remove the bowl from the
food processor base by turning it coun-
terclockwise, take off the lid, and empty
the container.

NOTE: Do not use the appliance contin-
uously for more than 1 minute. Allow at
least a 2-minute break between cycles
to let the appliance cool down.

A ATTENTION! The processor blades
are very sharp. Wait until the food pro-
cessor has come to a complete stop be-
fore removing the blades.

NOTE: When processing soft foods,
use a low speed to avoid turning them
into puree/mash. Large quantities
should be processed in batches, such
as 1200 ml/5 cups/40.6 fl oz at a time.

HOW TO USE THE EMULSION
ATTACHMENT

The emulsion attach-
ment (18) is designed
for preparing liquid
batter, whipping eggs
and cream, quickly
making pudding,
mayonnaise, sponge
cake cream, and
other liquid mixtures.

S

1. Open scheme D.
2. Install the chopper drive shaft (3).

3. Attach the chopper bowl (4) to the
food processor base (2) by turning it
clockwise until the indicator on the bowl
aligns with the mark on the body.

4. Install the shaft for attachments (5) so
that its teeth align with the upper teeth
of the chopper drive shaft.
5. Place the emulsion attachment (18)
onto the attachment shaft.

6. Add the necessary ingredients to the
bowl.

7. Attach the chopper bowl lid (6) and
turn it clockwise until it is securely fixed.
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8. Plug in the appliance and set the de-
sired speed level using the speed con-
trol knob (1).

9. After finishing, set the speed control
knob to «0». Remove the bowl from the
food processor base by turning it coun-
terclockwise, take off the lid, and empty
the bowl.

NOTE: When using the emulsion at-
tachment (18), whip eggs for no more
than 2 minutes and cream for no longer
than 20 seconds. Allow at least a 2-mi-
nute break between cycles to let the ap-
pliance cool down.

A ATTENTION! Do not use the emul-
sion attachment (18) for kneading sticky
dough or other viscous substances.

HOW TO USE THE BLENDER

The blender (20-23) is de-
signed for mixing liquids
=% and blending food into a
uniform consistency. It can
be wused to prepare
smoothies, baby food, lig-
uid dough, and fruit or veg-
etable purees/mash.

1. Open scheme E.

2. Place the blender jar (21) on the food
processor base (2) by turning it clock-
wise until the indicator on the jar aligns
with the mark on the body. The handle
should face the right side of the control
switch. If the jar is not properly installed,
the blender will not operate.

3. Cut the ingredients into pieces and
place them in the blender jar, then add
water or milk, ensuring the 1500 ml/ 6.3
cups / 50.7 fl oz mark is not exceeded.

4. Attach the blender jar lid (22) with the
blender measuring cup (23) and ensure
it is securely closed.

5. Plug in the appliance. Before blend-
ing, press the PULSE button 2-3 times,
then turn the speed control knob (1) to
the desired speed.

6. If additional ingredients or liquid need
to be added during preparation, un-
screw the blender measuring cup on the
lid counterclockwise and add the nec-
essary items.

7. After finishing, set the speed control
knob to «0». Remove the blender jar
from the food processor base by turning
it counterclockwise, take off the lid, and
empty the jar.

NOTE: Do not use the appliance contin-
uously for more than 1 minute. Allow at
least a 2-minute break between cycles
to let the appliance cool down.

A ATTENTION! The knife blades are
very sharp. Wait until the food proces-
sor has completely stopped before re-
moving the contents.

A ATTENTION! Never use boiling lig-
uids.

NOTE: When the blender jar (21) is in-
stalled, the chopper drive shaft (3) is not
engaged.

HOW TO USE THE COFFEE
GRINDER / MILL

The coffee grinder/mill
(24-25) is designed for
grinding coffee beans
or hard grains.

1. Open scheme F.

2. Place the coffee grinder/mill cup (25)
on a flat, dry surface with the drive fac-
ing upwards. Turn the coffee
grinder/mill cup (25) clockwise to re-
move the coffee grinder/mill drive (24)
from the cup.

3. Add the ingredients to the cup while
holding it steady.

4, Attach the drive with the blade and
turn it counterclockwise to secure it
firmly.

5. Place the assembled coffee
grinder/mill onto the food processor
base (2) and turn it clockwise to lock it
securely in place.

6. Plug in the appliance and set the de-
sired speed level using the speed con-
trol knob (1).

7. After finishing, set the speed control
knob to «0». Remove the coffee
grinder/mill jar from the food processor
base by turning it counterclockwise, de-
tach the drive, and empty the cup.

NOTE: Do not use the appliance contin-
uously for more than 30 seconds. Allow
at least a 1-minute break between cy-
cles to let the appliance cool down.

A ATTENTION! Ensure the speed con-
trol knob is in the «off» position before
starting. Use the PULSE mode («P») 1-
2 times for initial grinding, then select a
high speed for complete grinding.

HOW TO USE THE CITRUS
JUICER

The citrus juicer

"\/_Jm\;’ > (26-27) is designed
=" for extracting juice
S from

fruits.

fresh citrus

1. Open scheme G.
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2. Place the food processor base (2) on
a flat, dry surface.

3. Install the chopper drive shaft (3).

4. Place the chopper bowl (4) onto the
food processor base and turn it clock-
wise until the indicator on the bowl
aligns with the mark on the base.

5. Place the citrus juicer filter plate (26)
together with the citrus juicing attach-
ment (27) onto the bowl and turn it until
it is securely locked in place.

6. Cut the citrus fruit in half, place it onto
the juicing cone, and press it down with
your hand while the cone rotates to ex-
tract the juice.

7. Plug the appliance into an electrical
outlet and select the desired speed
using the speed/pulse control knob (1).

8. After finishing, set the speed control
knob to «O». Remove the citrus juicer
from the food processor base by turning
it counterclockwise.

NOTE: Do not operate the appliance
continuously for more than 1 minute. Al-
low the appliance to cool down for at
least 2 minutes between operating cy-
cles.

A ATTENTION! Extract juice at a low
speed.

NOTE: When the citrus juicer is in-
stalled, the attachment shaft (5) is not
used.

CLEANING

Before cleaning, always turn off the ap-
pliance and unplug it from the electrical
outlet. Wipe the appliance body and the
chopper drive shaft with a slightly damp
cloth.

A ATTENTION! Never immerse these
parts of the appliance in water or other
liquids.

Wash the attachment shaft, chopper
bowl lid, blender drive and lid, and cof-
fee grinder/mill drive under running wa-
ter without using abrasive cleaning
agents. Wash the remaining accesso-
ries in warm soapy water.

The chopper bowl (without the lid),
blender jar, rotating disc, blades, mix-
ing, chopping and emulsion attach-
ments, whisk attachment, pusher, and
coffee grinder/mill cup can be washed
in a dishwasher. Other parts of the ap-
pliance are not dishwasher-safe.

Do not use abrasive cleaning agents,

gasoline, or solvents to clean the appli-
ance and its accessories.

Allow all parts of the appliance to dry
thoroughly after cleaning.
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TROUBLESHOOTING

Issue

The food processor does not turn on

A smell occurs during operation

The device overheated

Increased vibration during operation

TRANSPORTATION AND
STORAGE

It is recommended to transport the
device packed in a container by covered
transport of any type that ensures the
safety of the device, in accordance with
the rules for the transportation of goods
in force for this type of transport.

During transportation, the possibility of
moving the product inside the vehicles
must be excluded. Water must not be
allowed to get on the packaging and/or
the product.

Before storing the device, be sure to
clean it and let it dry completely. Store
the device in a dry, closed room, out of
reach of children, with an air
temperature of +50 °F to +104 °F, away
from heating devices, excluding
exposure to direct sunlight and
moisture.

DISPOSAL

Instructions for disposal
packaging material
Packaging material should be disposed
of in specially designated waste
collection areas.

Instructions for disposal of electrical
and electronic equipment

A ATTENTION! Do not dispose of this
product with regular household trash.
This appliance contains electrical
components and metals that can be
reclaimed and recycled.

ﬁ This symbol on the product or
L

of used

on its original documentation
means that your old electrical
and electronic equipment
should not be disposed of with

Possible Cause

The power cord plug is not inserted into
the socket

There is no power in the outlet

The bowl or bowl lid is not properly
locked in place

Some parts of the device are coated
with protective oil

Continuous operation time exceeded

Food pieces are too large

your normal household waste. It should
be handed over to a collection point for
recycling and recovery. Alternatively,
some electronics and home goods
retailers offer "take-back" programs
where they will recycle small appliances
for you. Check with your local retailer for
participation. Correct disposal of this
product will help to save valuable
natural resources and prevent harmful
effects on the environment. For further
information, please contact your local
information service or waste collection
point.

A IMPORTANT! Please ensure this
product is disposed of in accordance
with  federal, state, and Ilocal
regulations. Improper disposal of
electronic waste may be subject to
penalties under local legislation.

INFORMATION FOR THE
CUSTOMER

Manufacturer: Shunde Keshun Plastic
Electrical Applicance Industry Co., Ltd

The Sixth Across Road East, Rongbian
Tianhe Industrial Park, Ronggui
Shunde, Foshan, Guangdong, China
Imported by: ECO Global Inc.

1309 Coffeen Avenue, STE 1200,
Sheridan, Wyoming 82801, USA

Contact: info@alttena.com

A ATTENTION! SAVE THESE
INSTRUCTIONS!

HOUSEHOLD USE ONLY!
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Solution

Insert the plug into the power outlet
Connect the device to a functioning out-
let

Ensure the bowl/lid is locked into place
until it clicks, activating the safety
mechanism

The smell will disappear after a few
uses

Reduce operation time according to the
instructions

Cut food into smaller pieces
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PRECAUCIONES IM-
PORTANTES DE SEGURIDAD

Al utilizar aparatos eléctricos, deben se-
guirse siempre las precauciones
basicas de seguridad para reducir el
riesgo de incendio, descarga eléctrica
y/o lesiones personales, incluidas las
siguientes:

1. Este aparato esta destinado exclu-
sivamente para uso doméstico y esta
disefiado para procesar cantidades
normales de alimentos.

2. iEl aparato no debe utilizarse en en-
tornos industriales ni al aire libre!

3. Este aparato no esta destinado a ser
utilizado por personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o0 que carezcan de
experiencia y conocimientos, a menos
que hayan recibido supervision o in-
strucciones sobre el uso del aparato por
parte de una persona responsable de
su seguridad.

4. Los nifios deben estar bajo super-
vision para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

5. No permita que los nifios utilicen el
aparato sin supervision.

6. Mantenga todos los materiales de
embalaje fuera del alcance de los ni-
fnos. No permita que los nifos jueguen
con los materiales de embalaje. Los
materiales de embalaje pueden
provocar asfixia.

7. Antes de utilizar el aparato por pri-
mera vez, asegurese de que la infor-
macion indicada en el aparato corre-
sponde al voltaje de su red eléctrica.

8. Nunca utilice el aparato cerca de una
bafiera, ducha o piscina.

9. Nunca utilice accesorios que no se
suministren con el aparato o que no
estén destinados para su uso con este
aparato.

10. No coloque el aparato en el alféizar
de una ventana.

11. Asegurese de que el cable de ali-
mentacion y el enchufe no entren en
contacto con el agua mientras el apa-
rato esté en funcionamiento.

12. No sumerja la carcasa del
procesador de alimentos en agua ni en
ningun otro liquido.

13. Desconecte siempre el procesador
de alimentos de la fuente de ali-
mentaciéon cuando lo deje sin super-
vision y antes de montarlo, desmontarlo
o limpiarlo.

14. Este aparato esta destinado exclu-
sivamente para uso doméstico y esta
disefiado para procesar cantidades
normales de alimentos.

15. jEl aparato no debe utilizarse en en-
tornos industriales ni al aire libre!

16. No utilice el aparato cerca de aero-
soles.

17. Cuando no utilice el aparato, desen-
chufelo de la toma de corriente y
guardelo fuera del alcance de los nifos.

18. No coloque el aparato sobre una
cocina eléctrica o de gas ni cerca de el-
las. Mantenga el aparato alejado de lla-
mas abiertas y de aparatos o equipos
que sean fuentes de calor.

19. No utilice el aparato si esta dafiado
o si el cable de alimentacion o el en-
chufe estan dafiados.

20. Si el cable de alimentacion esta da-
fado, debera ser sustituido por el fabri-
cante, su servicio técnico o personal
cualificado similar para evitar cualquier
peligro.

21. No intente reparar el aparato por su
cuenta. No realice ninguna modifi-
cacion en el aparato, ya que esto puede
provocar una descarga eléctrica o le-
siones personales.

22. No modifigue el enchufe de ninguna
manera.

23. Mantenga el cable de alimentacién
alejado de superficies calientes y obje-
tos afilados. No cologue objetos pe-
sados sobre el cable de alimentacion.
Coloque el cable de manera que no
pueda ser pisado ni provocar tropiezos.
Asegurese de que el cable de ali-
mentacién no cuelgue del borde de una
mesa 0 encimera ni entre en contacto
con superficies calientes.

24. No desenchufe el aparato tirando
del cable de alimentacién, ya que esto
puede dafar el cable o la toma de cor-
riente. Para desenchufar el aparato, tire
con cuidado del enchufe.

25. No utilice el aparato para fines dis-
tintos de aquellos para los que ha sido
disefiado.

26. El uso incorrecto del aparato puede
provocar lesiones.

27. Utilice el aparato sobre una superfi-
cie seca, nivelada, estable y resistente
al calor. No coloque el aparato cerca
del borde de una mesa o encimera.

28. Antes de colocar, sustituir o retirar
cualquier accesorio, asegurese de que
el aparato esté apagado y desenchu-
fado de la toma de corriente.
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29. No encienda el aparato si los ac-
cesorios no estdn correctamente in-
stalados en el eje y firmemente
bloqueados en su posicion. No haga
funcionar el aparato en vacio. El uso in-
correcto del aparato puede afectar neg-
ativamente a su vida util.

30. No introduzca las manos en el re-
cipiente de la picadora ni en la batidora
mientras el aparato esté en funciona-
miento.

31. No intente retirar el recipiente ni la
tapa mientras las cuchillas estén
girando.

32. Espere hasta que las cuchillas se
hayan detenido por completo antes de
retirar la tapa o sacar el recipiente.

33. No introduzca objetos extrafos en
el recipiente de la picadora ni en la jarra
de la batidora, excepto los alimentos
destinados a ser procesados.

34. Utilice unicamente el empujador
para introducir los alimentos por el tubo
de alimentacion. Nunca empuje los ali-
mentos con los dedos, cucharas, tene-
dores u otros objetos.

35. No llene en exceso el recipiente de
la picadora, la jarra de la batidora ni el
molinillo.

36. No supere el nivel maximo de
llenado al procesar liquidos.

37. Procese los alimentos calientes en
pequefias cantidades para evitar sal-
picaduras y el llenado excesivo. Deje
gue los alimentos excesivamente ca-
lientes se enfrien hasta una tempera-
tura no superior a 140 °F antes de
procesarlos.

38. Nunca utilice el procesador de ali-
mentos para mezclar alimentos sobre
una cocina eléctrica o de gas caliente.

39. El tiempo de funcionamiento con-
tinuo del aparato no debe superar 1
minuto. Después de cada periodo de
funcionamiento continuo de 1 minuto,
apague el aparato y déjelo reposar du-
rante al menos 2 minutos.

40. Al utilizar el procesador de alimen-
tos para mezclar alimentos pegajosos o
duros, se recomienda hacer una pausa
de 1-2 minutos después de 20-30 se-
gundos de funcionamiento.

A jJADVERTENCIA! jLas cuchillas del
procesador de alimentos estan extre-
madamente afiladas! Nunca toque las
cuchillas mientras el aparato esté en
funcionamiento y tenga mucho cuidado
al vaciar el recipiente y durante la
limpieza.
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INSTRUCCIONES ES-
PECIALES SOBRE EL CABLE
DE ALIMENTACION

Se proporciona un cable de ali-
mentacion corto para reducir los ries-
gos derivados de enredarse o tropezar
con un cable mas largo. Los cables de
extensién estan disponibles y pueden
utilizarse si se toman las debidas pre-
cauciones durante su uso.

ENCHUFE POLARIZADO

Este aparato cuenta con un enchufe po-
larizado (una clavija es mas ancha que
la otra). Para reducir el riesgo de
descarga eléctrica, este enchufe esta
disefado para encajar en una toma po-
larizada de una sola manera. Si el en-
chufe no encaja completamente en la
toma, invierta el enchufe. Si aun asi no
encaja, contacte a un electricista califi-
cado. No intente modificar el enchufe
de ninguna manera.

ESQUEMA DEL DISPOSITIVO

1. Perilla de control de velocidad/modo
de impulso

2. Base del procesador de alimentos

3. Eje de transmision de la picadora

4. Recipiente de la picadora

5. Eje para accesorios

6. Tapa del recipiente de la picadora

7. Empujador

8. Cuchilla para cortar en rodajas ondu-
ladas

9. Cuchilla para cortar en juliana

10. Cuchilla para rallar

11. Cuchilla para triturado fino

12. Cuchilla para triturado grueso

13. Cuchilla para cortar en rodajas
gruesas

14. Cuchilla para cortar en rodajas finas
15. Disco giratorio

16. Accesorio para mezclar

17. Accesorio para picar

18. Accesorio para emulsionar

19. Accesorio para batir

20. Accionamiento de la batidora

21. Jarra de la batidora

22. Tapa de la jarra de la batidora

23. Vaso medidor de la batidora

24. Accionamiento del molinillo de café
25. Recipiente del molinillo de café

26. Disco filtrante para exprimir citricos
27. Accesorio para exprimir citricos

COMPONENTES INCLUIDOS

Procesador de alimentos — 1 ud.;
Recipiente de la picadora — 1 ud.;

Eje de transmision de la picadora —
1ud;

Jarra de la batidora — 1 ud.;

Molinillo de café — 1 ud.;

Accesorio para batir — 1 ud.;
Juego de cuchillas del procesador —
7 uds.;

Disco giratorio — 1 ud.;

Exprimidor de citricos — 1 ud.;

Eje para accesorios — 1 ud.;
Accesorio para emulsionar — 1 ud.;
Accesorio para picar — 1 ud.;
Accesorio para mezclar — 1 ud.;
Manual de instrucciones — 1 ud.;
Embalaje.

ESPECIFICACIONES
NICAS

Modelo: F9470

SKU: 205438

Parametros de alimentacion: 120 V~,
60 Hz

Potencia nominal: 500 W

Numero de velocidades: 2 + modo de
impulso

Capacidad del recipiente de la pica-
dora: 2000 ml / 8,5 tazas / 67,6 fl oz
Capacidad util del recipiente de la pica-
dora: 1200 ml / 5 tazas / 40,6 fl oz
Capacidad de la jarra de la batidora:
1800 ml/ 7,5 tazas / 60,9 fl oz
Capacidad util de la jarra de la batidora:
1500 ml/ 6,3 tazas / 50,7 fl oz
Capacidad util del molinillo de café: 200
ml /0,85 tazas / 6,8 fl oz

USoO

Antes del primer uso, retire todos los
materiales de embalaje, incluidas las
pegatinas promocionales. Lave
cuidadosamente el aparato y sus ac-
cesorios con agua caliente y detergente
lavavajillas adecuado para utensilios de
cocina y, a continuacion, enjuaguelos
con agua potable. Limpie el aparato con
un pafio humedo y déjelo secar.

A jATENCION! Al cambiar los acceso-
rios y las cuchillas, no aplique una
fuerza excesiva. Se recomienda
sustituir los accesorios y las cuchillas
utilizando guantes de proteccion.

El procesador de alimentos es ideal
para cortar verduras y frutas en rodajas,
batir, preparar zumos, masa y purés,
picar carne, triturar, mezclar, moler y
preparar emulsiones.

Funciéon de modo de impulso

Esta funcion esta disefada para
acelerar brevemente el modo de fun-
cionamiento normal del procesador de
alimentos y se utiliza al final de la
preparacién de los alimentos para ob-
tener resultados mas rapidos y eficien-
tes. El funcionamiento de corta dura-
cioén permite hacer puré rapidamente de
alimentos especialmente blandos y del-
icados. Ademas, el modo de impulso se
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utiliza para picar alimentos duros de
forma rapida y uniforme. Para utilizar el
modo de impulso, mantenga presion-
ada la perilla de control de velocidad en
la posicion «P» durante no mas de 1-2
segundos.

A jATENCION! Este modo no es un
modo de funcionamiento normal, ya
qgue somete el motor a una carga con-
siderable y su uso prolongado puede
provocar una averia.

Proteccion contra sobrecargas

Este aparato esta equipado con una
proteccion contra sobrecargas: en caso
de sobrecalentamiento, el aparato se
apagara automaticamente. Si el
sistema de apagado automatico se ac-
tiva durante el funcionamiento:

Desconecte el aparato de la fuente de
alimentacion y déjelo enfriar durante 10
minutos.

Vuelva a conectar el aparato a la fuente
de alimentacioén y reanude el funciona-
miento.

Proteccion contra el encendido acci-
dental

A jATENCION! Asegurese de que el
recipiente de la picadora (4) esté cor-
rectamente colocado y bloqueado
hasta que escuche un clic. Por ra-
zones de seguridad, el procesador de
alimentos no se pondra en marcha si
el recipiente no esta instalado correc-
tamente; se activara la proteccion
contra el encendido accidental. Del
mismo modo, si la tapa del recipiente
de la picadora (6) no esta correc-
tamente colocada y fijada, el
procesador de alimentos no se
pondra en marcha debido a la acti-
vacioén de la proteccién contra el en-
cendido accidental.

COMO UTILIZAR LOS ACCESO-
RIOS PARA PICAR Y MEZCLAR

El accesorio para
picar (17) esta dise-
fAado para picar ali-
mentos de gran
tamano, como tro-
zos de carne, ver-
duras y hierbas
aromaticas.
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A jATENCION! No utilice el acceso-
rio con alimentos duros, como
huesos, hielo, especias (por ejemplo,
nuez moscada), granos de café o
productos similares, ya que esto
puede danar el accesorio o el me-
canismo de transmision  del
procesador de alimentos.

P s

1. Consulte el esquema A.

2. Instale el eje de transmision de la pic-
adora (3).

3. Coloque el recipiente de la picadora
(4) sobre la base del procesador de ali-
mentos (2) girandolo en el sentido de
las agujas del reloj hasta que el indica-
dor del recipiente coincida con la marca
de la base.

4. Inserte el eje para accesorios (5),
asegurandose de que los dientes coin-
cidan con los dientes superiores del eje
de transmision.

5. Coloque el accesorio corre-
spondiente en el eje para accesorios de
modo que las salientes del eje encajen
en las ranuras del accesorio. Gire liger-
amente el accesorio en sentido con-
trario a las agujas del reloj para fijarlo
en su posicion.

6. Coloque los ingredientes deseados
en el recipiente.

7. Fije la tapa del recipiente de la pica-
dora (6) girandola en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede com-
pletamente bloqueada.

8. Conecte el aparato a la toma de cor-
riente y seleccione el nivel de velocidad
deseado mediante la perilla de control
de velocidad (1).

9. Introduzca gradualmente los ingre-
dientes previamente preparados por el
tubo de alimentacion de la tapa. Si es
necesario, corte previamente los ingre-
dientes en trozos mas pequefos.
Utilice el empujador (7) para introducir
los ingredientes de forma segura.

10. Después de utilizar el aparato, col-
oque la perilla de control de velocidad
en la posicidon «0». Retire el recipiente
de la picadora de la base del
procesador de alimentos girandolo en
sentido contrario a las agujas del reloj,
retire la tapa del recipiente de la pica-
dora y vacie el recipiente.

El accesorio para
mezclar (16) se uti-
liza para preparar
masa y mezclas
para pasteles.

NOTA: No utilice el aparato de forma
continua durante mas de 1 minuto. Deje
un intervalo de al menos 2 minutos en-
tre los ciclos de funcionamiento para
permitir que el aparato se enfrie.

A jATENCION! La cuchilla del acceso-
rio para picar estd muy afilada. Espere
hasta que el procesador de alimentos
se haya detenido por completo antes de
retirar el accesorio.

NOTA: Al procesar quesos duros o
chocolate, no haga funcionar el aparato
durante un periodo prolongado, ya que
estos ingredientes pueden calentarse,
derretirse o pegarse entre si.

COMO UTILIZAR EL ACCESORIO
PARA BATIR

El accesorio para batir
(19) esta disefiado
para batir mezclas
liquidas, nata, claras y
yemas de huevo, asi
como para preparar
masa para bizcochos,

mayonesa, postres,
etc. Estos tipos de
alimentos deben
procesarse en

pequefias cantidades.

1. Consulte el esquema B.

2. Instale el eje de transmision de la pic-
adora (3).

3. Coloque el recipiente de la picadora
(4) sobre la base del procesador de ali-
mentos (2) girdndolo en el sentido de
las agujas del reloj hasta que el indica-
dor del recipiente coincida con la marca
de la base.

4. Coloque el accesorio para batir (19)
sobre el eje de transmisién dentro del
recipiente de la picadora.

5. Afada los ingredientes necesarios al
recipiente.

6. Coloque la tapa del recipiente de la
picadora (6) y girela en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede
firmemente fijada.

7. Conecte el aparato a la toma de cor-
riente y seleccione el nivel de velocidad
deseado mediante la perilla de control
de velocidad (1).

8. Al finalizar, coloque la perilla de con-
trol de velocidad en la posicion «0». Re-
tire el recipiente de la picadora de la
base del procesador de alimentos
girandolo en sentido contrario a las
agujas del reloj, retire la tapa y vacie el
recipiente.
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NOTA: Al utilizar el accesorio para batir
(19), bata los huevos durante no mas
de 2 minutos y la nata durante no mas
de 20 segundos. Deje un intervalo de al
menos 2 minutos entre los ciclos de fun-
cionamiento para permitir que el apa-
rato se enfrie.

A jATENCION! No utilice el accesorio
para batir (19) para amasar masa ni
para procesar otras sustancias pega-
josas.

NOTA: Limpie siempre el accesorio
para batir (19) inmediatamente
después de utilizarlo.

COMO UTILIZAR EL DISCO CON
CUCHILLAS INTERCAMBIABLES
DEL PROCESADOR Y RALLA-
DOR

la cuchilla
para cortar en
rodajas  gruesas
(13) para cortar
frutas y verduras
crudas en rodajas
(por ejemplo, pep-
inos, cebollas,
champifiones,

manzanas, za-
nahorias, rabanos,
patatas, cala-
bacines y col).

Utilice

=

La cuchilla para
cortar en rodajas
finas (14) produce
rodajas mas finas.

Utilice la cuchilla
para triturado
grueso (12) para
triturar  alimentos
como manzanas,
zanahorias, pata-
tas, remolachas,
col y gueso
(blando o semi-
blando).

La cuchilla para
triturado fino (11)
permite triturar los
alimentos en tro-
Z0S mas pequefos
y finos.

La cuchilla para
rallar (10) esta
disefiada para ral-
lar patatas hasta
obtener una masa

adecuada para
preparar tortitas de
patata.
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La cuchilla para
cortar en rodajas
onduladas (8) esta
destinada a cortar
verduras y frutas
en rodajas o
bastones ondula-
dos (con relieve).

La cuchilla para
cortar en juliana (9)
se utiliza para cor-
tar verduras, frutas
y otros alimentos
en tiras finas y uni-
formes similares a
cerillas.

555

1. Consulte el esquema C.

2. Instale el eje de transmision de la pic-
adora (3).

3. Coloque el recipiente de la picadora
(4) sobre la base del procesador de ali-
mentos (2) girandolo en el sentido de
las agujas del reloj hasta que el indica-
dor del recipiente coincida con la marca
de la base.

4. Seleccione una de las cuchillas in-
cluidas con el procesador de alimentos
y coléquela en el disco giratorio (15).
Para sustituir la cuchilla del disco, pre-
sione el mecanismo de bloqueo de la
cuchilla desde la parte posterior del
disco hacia el centro y empuje suave-
mente la cuchilla para liberarla.

5. Coloque el disco giratorio sobre el eje
de transmisién de la picadora (3).

6. Coloque la tapa del recipiente de la
picadora (6) y girela en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede
firmemente fijada.

7. Conecte el aparato a la toma de cor-
riente y seleccione el nivel de velocidad
deseado mediante la perilla de control
de velocidad (1).

8. Introduzca gradualmente los alimen-
tos previamente preparados por la
abertura de la tapa. Si es necesario,
corte previamente los alimentos en tro-

z0os mas pequefos. Utilice el
empujador (7) para introducir los
alimentos.

9. Al finalizar, coloque la perilla de con-
trol de velocidad en la posicion «0». Re-
tire el recipiente de la base del
procesador de alimentos girandolo en
sentido contrario a las agujas del reloj,
retire la tapa y vacie el recipiente.

NOTA: No utilice el aparato de forma
continua durante mas de 1 minuto. Deje

un intervalo de al menos 2 minutos en-
tre los ciclos de funcionamiento para
permitir que el aparato se enfrie.

A JATENCION! Las cuchillas del
procesador estan muy afiladas. Espere
hasta que el procesador de alimentos
se haya detenido por completo antes de
retirar las cuchillas.

NOTA: Al procesar alimentos blandos,
utilice una velocidad baja para evitar
convertirlos en puré. Las cantidades
grandes deben procesarse por tandas,
por ejemplo, 1200 ml / 5 tazas / 40,6 fl
0z cada vez.

COMO UTILIZAR EL ACCESORIO
PARA EMULSIONAR

El accesorio para
emulsionar (18) esta
disefiado para preparar

masas liquidas, batir
é@ huevos y nata,
preparar rapidamente
pudines, crema de

mayonesa, crema para
bizcochos y otras mez-
clas liquidas.

1. Consulte el esquema D.

2. Instale el eje de transmision de la pic-
adora (3).

3. Coloque el recipiente de la picadora
(4) sobre la base del procesador de ali-
mentos (2) girdndolo en el sentido de
las agujas del reloj hasta que el indica-
dor del recipiente coincida con la marca
de la base.

4. Instale el eje para accesorios (5) de
modo que sus dientes coincidan con los
dientes superiores del eje de transmis-
i6n de la picadora.

5. Coloque el accesorio para emul-
sionar (18) sobre el eje para acceso-
rios.

6. Afada los ingredientes necesarios al
recipiente.

7. Coloque la tapa del recipiente de la
picadora (6) y girela en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede
firmemente fijada.

8. Conecte el aparato a la toma de cor-
riente y seleccione el nivel de velocidad
deseado mediante la perilla de control
de velocidad (1).

9. Al finalizar, coloque la perilla de con-
trol de velocidad en la posicion «0». Re-
tire el recipiente de la base del
procesador de alimentos girandolo en
sentido contrario a las agujas del reloj,
retire la tapa y vacie el recipiente.
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NOTA: Al utilizar el accesorio para
emulsionar (18), bata los huevos du-
rante no mas de 2 minutos y la nata du-
rante no mas de 20 segundos. Deje un
intervalo de al menos 2 minutos entre
los ciclos de funcionamiento para per-
mitir que el aparato se enfrie.

A jATENCION! No utilice el accesorio
para emulsionar (18) para amasar
masas pegajosas ni para procesar ot-
ras sustancias viscosas.

COMO UTILIZAR LA BATIDORA

La batidora (20-23) esta
disefiada para mezclar
liquidos y triturar alimen-
tos hasta obtener una
consistencia uniforme.
Puede utilizarse para
preparar batidos, ali-
mentos para bebés,
masas liquidas y purés
de frutas o verduras.

1. Consulte el esquema E.

2. Coloque la jarra de la batidora (21)
sobre la base del procesador de ali-
mentos (2) girandola en el sentido de
las agujas del reloj hasta que el indica-
dor de la jarra coincida con la marca de
la base. El asa debe quedar orientada
hacia el lado derecho del interruptor de
control. Si la jarra no esta instalada cor-
rectamente, la batidora no funcionara.

3. Corte los ingredientes en trozos y co-
I6quelos en la jarra de la batidora. A
continuacion, afiada agua o leche,
asegurandose de no superar la marca
de 1500 ml/ 6,3 tazas / 50,7 fl oz.

4. Coloque la tapa de la jarra de la bati-
dora (22) con el vaso medidor de la
batidora (23) y asegurese de que esté
bien cerrada.

5. Conecte el aparato a la toma de cor-
riente. Antes de batir, pulse el botén
PULSE 2-3 veces y, a continuacion,
gire la perilla de control de velocidad (1)
hasta la velocidad deseada.

6. Si durante la preparaciéon es nece-
sario afnadir ingredientes o liquido,
desenrosque el vaso medidor de la bati-
dora situado en la tapa en sentido con-
trario a las agujas del reloj y anada los
ingredientes necesarios.

7. Al finalizar, coloque la perilla de con-
trol de velocidad en la posicion «0». Re-
tire la jarra de la batidora de la base del
procesador de alimentos girandola en
sentido contrario a las agujas del reloj,
retire la tapa y vacie la jarra.

NOTA: No utilice el aparato de forma
continua durante mas de 1 minuto. Deje



ALTTENA

un intervalo de al menos 2 minutos en-
tre los ciclos de funcionamiento para
permitir que el aparato se enfrie.

A jATENCION! Las cuchillas estan
muy afiladas. Espere hasta que el
procesador de alimentos se haya
detenido por completo antes de retirar
el contenido.

A jATENCION! Nunca utilice liquidos
hirviendo.

NOTA: Cuando la jarra de la batidora
(21) esta instalada, el eje de transmis-
i6n de la picadora (3) no esta en fun-
cionamiento.

como UTILIZAR EL MOLINILLO
DE CAFE

El molinillo de café
(24-25) esta dise-
fiado para moler
granos de café o
cereales duros.

1. Consulte el esquema F.
2. Coloque el recipiente del molinillo de

café (25) sobre una superficie plana y
seca, con el accionamiento orientado
hacia arriba. Gire el recipiente del mol-
inillo de café (25) en el sentido de las
agujas del reloj para retirar el acciona-
miento del molinillo de café (24) del re-
cipiente.

3. Afada los ingredientes al recipiente
mientras lo mantiene firmemente su-
jeto.

4. Coloque el accionamiento con la cu-
chilla y girelo en sentido contrario a las
agujas del reloj para fijarlo firmemente.

5. Coloque el molinillo de café ensam-
blado sobre la base del procesador de
alimentos (2) y girelo en el sentido de
las agujas del reloj para fijarlo
firmemente en su posicion.

6. Conecte el aparato a la toma de cor-
riente y seleccione el nivel de velocidad
deseado mediante la perilla de control
de velocidad (1).

7. Al finalizar, coloque la perilla de con-
trol de velocidad en la posicion «0». Re-
tire el recipiente del molinillo de café de

la base del procesador de alimentos
girandolo en sentido contrario a las
agujas del reloj, retire el accionamiento
y vacie el recipiente.

NOTA: No utilice el aparato de forma
continua durante mas de 30 segundos.
Deje un intervalo de al menos 1 minuto
entre los ciclos de funcionamiento para
permitir que el aparato se enfrie.

A jATENCION! Asegurese de que la
perilla de control de velocidad esté en
la posicion «0» antes de comenzar.
Utilice el modo de impulso («P») 1-2
veces para iniciar la molienda y, a con-
tinuacion, seleccione una velocidad alta
para completar la molienda.

COMO UTILIZAR EL EXPRIMI-
DOR DE CITRICOS

El exprimidor de
— N .~ citricos (26-27) esta
o

disefiado para ex-
traer zumo de citri-
cos frescos.

1. Consulte el esquema G.

2. Coloque la base del procesador de
alimentos (2) sobre una superficie
plana y seca.

3. Instale el eje de transmisién de la pic-
adora (3).

4. Cologue el recipiente de la picadora
(4) sobre la base del procesador de ali-
mentos y girelo en el sentido de las
agujas del reloj hasta que el indicador
del recipiente coincida con la marca de
la base.

5. Coloque el disco filtrante para expri-
mir citricos (26) junto con el accesorio
para exprimir citricos (27) sobre el re-
cipiente y girelos hasta que queden
firmemente bloqueados.

6. Corte el citrico por la mitad, co-
I6quelo sobre el cono exprimidor y
presionelo con la mano mientras el
cono gira para extraer el zumo.

7. Conecte el aparato a una toma de
corriente y seleccione la velocidad
deseada mediante la perilla de control
de velocidad/modo de impulso (1).
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8. Al finalizar, coloque la perilla de con-
trol de velocidad en la posicion «0». Re-
tire el exprimidor de citricos de la base
del procesador de alimentos girandolo
en sentido contrario a las agujas del re-
loj.

NOTA: No utilice el aparato de forma
continua durante mas de 1 minuto. Deje
que el aparato se enfrie durante al
menos 2 minutos entre los ciclos de fun-
cionamiento.

A jATENCION! Extraiga el zumo a baja
velocidad.

NOTA: Cuando el exprimidor de citri-
cos esta instalado, el eje para acceso-
rios (5) no se utiliza.

LIMPIEZA

Antes de limpiar el aparato, apaguelo
siempre y desenchufelo de la toma de
corriente. Limpie la carcasa del aparato
y el eje de transmision de la picadora
con un pano ligeramente humedo.

A jATENCION! Nunca sumerja estas
partes del aparato en agua ni en otros
liquidos.

Lave el eje para accesorios, la tapa del
recipiente de la picadora, el acciona-
miento y la tapa de la batidora, y el ac-
cionamiento del molinillo de café bajo el
agua corriente, sin utilizar productos de
limpieza abrasivos. Lave los accesorios
restantes con agua tibia y jabon.

El recipiente de la picadora (sin la tapa),
la jarra de la batidora, el disco giratorio,
las cuchillas, los accesorios para mez-
clar, picar y emulsionar, el accesorio
para batir, el empujador y el recipiente
del molinillo de café pueden lavarse en
el lavavajillas. Las demas piezas del
aparato no son aptas para lavavajillas.

No utilice productos de limpieza abra-
sivos, gasolina ni disolventes para lim-
piar el aparato y sus accesorios.

Después de la limpieza, deje que todas

las piezas del aparato se sequen com-
pletamente.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

El procesador de alimentos no se en-
ciende

Se produce un olor durante el fun-
cionamiento

El aparato se ha sobrecalentado

Aumento de las vibraciones durante
el funcionamiento

TRANSPORTE Y
ALMACENAMIENTO

Se recomienda transportar el disposi-
tivo embalado en un contenedor medi-
ante transporte cubierto de cualquier
tipo que garantice la seguridad del apa-
rato, de acuerdo con las normas de
transporte de mercancias vigentes para
este tipo de transporte.

Durante el transporte, debe evitarse el
movimiento del producto dentro de los
vehiculos. No debe permitirse que el
agua entre en contacto con el embalaje
ylo el producto.

Antes de almacenar el dispositivo,
asegurese de limpiarlo y dejarlo secar
completamente. Guarde el dispositivo
en un lugar cerrado y seco, fuera del al-
cance de los nifios, con una tempera-
tura ambiente de +50 °F a +104 °F,
alejado de dispositivos de calefacciéon y
evitando la exposicién directa a la luz
solar y la humedad.

ELIMINACION

Instrucciones para la eliminacion del
material de embalaje usado

El material de embalaje debe elimi-
narse en areas de recogida de residuos
especialmente designadas.

Instrucciones para la eliminacién de
equipos eléctricos y electronicos

A jATENCION! No deseche este
producto con los residuos domésticos
habituales. Este aparato contiene com-
ponentes eléctricos y metales que
pueden recuperarse y reciclarse.

Posible causa

El enchufe del cable de alimentacion no
esta conectado a la toma de corriente

No hay corriente en la toma de cor-
riente

El recipiente o la tapa del recipiente no
estan correctamente bloqueados

Algunas piezas del aparato estan re-
cubiertas con aceite protector

Se ha superado el tiempo de funciona-
miento continuo

Los trozos de alimentos son demasiado

grandes

E/ significa que sus equipos eléc-
BN {ricos y electrénicos antiguos
no deben desecharse junto con los
residuos domésticos normales. Deben
entregarse en un punto de recogida
para su reciclaje y recuperacion. Alter-
nativamente, algunos minoristas de
electrénica y articulos para el hogar of-
recen programas de “recogida” donde
reciclan pequenos electrodomésticos
por usted. Consulte con su minorista lo-
cal sobre su participacién. La correcta
eliminacién de este producto ayudara a
conservar valiosos recursos naturales y
a prevenir efectos nocivos para el me-
dio ambiente. Para mas informacion,
contacte con su servicio local de infor-
macién o punto de recogida de
residuos.

A iIMPORTANTE! Asegurese de que
este producto se elimine de acuerdo
con las normativas federales, estatales
y locales. La eliminacién inadecuada de
residuos electronicos puede estar su-
jeta a sanciones segun la legislacion lo-
cal.

INFORMACION PARA EL
CLIENTE

Fabricante: Shunde Keshun Plastic
Electrical Applicance Industry Co., Ltd

The Sixth Across Road East, Rongbian
Tianhe Industrial Park, Ronggui
Shunde, Foshan, Guangdong, China

Importado por: ECO Global Inc.
1309 Coffeen Avenue, STE 1200, Sher-
idan, Wyoming 82801, USA

Este simbolo en el producto o
en su documentacion original
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Solucion

Inserte el enchufe en la toma de cor-
riente

Conecte el aparato a una toma de cor-
riente que funcione correctamente

Asegurese de que el recipiente y/o la
tapa estén correctamente bloqueados
hasta que escuche un clic, activando
asi el mecanismo de seguridad

El olor desaparecera después de varios
usos

Reduzca el tiempo de funcionamiento
de acuerdo con las instrucciones

Corte los alimentos en trozos mas
pequefos

Contacto: info@alttena.com

A jATENCION! {CONSERVE ESTAS
INSTRUCCIONES! ]
iSOLO PARA USO DOMESTICO!
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CONSIGNES DE SECURITE IM-
PORTANTES

Lors de [utilisation d’appareils élec-
triques, des précautions de sécurité de
base doivent toujours étre respectées
afin de réduire les risques d’incendie,
de choc électrique et/ou de blessures
corporelles, notamment les suivantes:

1. Cet appareil est destiné exclusive-
ment a un usage domestique et est
congu pour traiter des quantités nor-
males d’aliments.

2. L'appareil ne doit pas étre utilisé
dans des environnements industriels ni
a l'extérieur!

3. Cet appareil n'est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris les
enfants) ayant des capacités phy-
siques, sensorielles ou mentales ré-
duites, ou manquant d’expérience et de
connaissances, sauf si elles sont sur-
veillées ou ont regu des instructions
concernant I'utilisation de I'appareil de
la part d’'une personne responsable de
leur sécurité.

4. Les enfants doivent étre surveillés
afin de s’assurer qu’ils ne jouent pas
avec 'appareil.

5. Ne laissez pas les enfants utiliser
'appareil sans surveillance.

6. Conservez tous les matériaux d’em-
ballage hors de portée des enfants. Ne
laissez pas les enfants jouer avec les
matériaux d’emballage. Les matériaux
d'emballage présentent un risque
d’étouffement.

7. Avant la premiére utilisation de I'ap-
pareil, assurez-vous que les infor-
mations indiquées sur I'appareil corre-
spondent a la tension de votre réseau
électrique.

8. N'utilisez jamais l'appareil a prox-
imité immédiate d’une baignoire, d’'une
douche ou d’une piscine.

9. N'utilisez jamais d’accessoires qui ne
sont pas fournis avec I'appareil ou qui
ne sont pas destinés a étre utilisés avec
cet appareil.

10. Ne placez pas 'appareil sur un re-
bord de fenétre.

11. Assurez-vous que le cordon d’ali-
mentation et la fiche n’entrent pas en
contact avec de I'eau lorsque I'appareil
est en fonctionnement.

12. N'immergez pas le boitier du robot
de cuisine dans I'eau ou dans tout autre
liquide.

13. Débranchez toujours le robot de
cuisine de [lalimentation électrique
lorsqu’il est laissé sans surveillance et
avant de le monter, de le démonter ou
de le nettoyer.

14. Cet appareil est destiné exclusive-
ment a un usage domestique et est
congu pour traiter des quantités nor-
males d’'aliments.

15. L’appareil ne doit pas étre utilisé
dans des environnements industriels ni
a l'extérieur!

16. N'utilisez pas I'appareil a proximité
de bombes aérosol.

17. Lorsque I'appareil n’est pas utilisé,
débranchez-le de la prise électrique et
rangez-le hors de portée des enfants.

18. Ne placez pas l'appareil sur ou a
proximité d’une cuisiniére électrique ou
a gaz. Tenez l'appareil éloigné des
flammes nues et des appareils ou
équipements constituant des sources
de chaleur.

19. N'utilisez pas I'appareil s'’il est en-
dommagé ou sile cordon d’alimentation
ou la fiche sont endommagés.

20. Si le cordon d’alimentation est en-
dommageé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service aprés-vente ou
une personne de qualification similaire
afin d’éviter tout danger.

21. N’essayez pas de réparer I'appareil
vous-méme. N’apportez aucune modifi-
cation a l'appareil, car cela pourrait
provoquer un choc électrique ou des
blessures corporelles!

22. Ne modifiez jamais la fiche de quel-
que maniére que ce soit.

23. Tenez le cordon d’alimentation éloi-
gné des surfaces chaudes et des objets
tranchants. Ne placez pas dobjets
lourds sur le cordon d’alimentation. Po-
sitionnez le cordon de maniére a ce qu’il
ne puisse pas étre piétiné ou provoquer
une chute. Assurez-vous que le cordon
d’alimentation ne pende pas du bord
d’'une table ou d’'un plan de travail et
qu’il nN’entre pas en contact avec des
surfaces chaudes.

24. Ne débranchez pas l'appareil en ti-
rant sur le cordon d’alimentation, car
cela pourrait endommager le cordon ou
la prise électrique. Pour débrancher
l'appareil, tirez délicatement sur la
fiche.

25. N'utilisez pas l'appareil a des fins
autres que celles pour lesquelles il est
prévu.
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26. Une utilisation incorrecte de Il'ap-
pareil peut entrainer des blessures.

27. Utilisez l'appareil sur une surface
séche, plane, stable et résistante a la
chaleur. Ne placez pas I'appareil prés
du bord d'une table ou d’un plan de
travail.

28. Avant de fixer, de remplacer ou de
retirer un accessoire, assurez-vous que
I'appareil est éteint et débranché de la
prise électrique.

29. Ne mettez pas I'appareil en marche
si les accessoires ne sont pas cor-
rectement installés sur I'axe et ferme-
ment verrouillés. Ne faites pas fonction-
ner I'appareil a vide. Une utilisation in-
correcte de l'appareil peut réduire sa
durée de vie.

30. Ne mettez pas les mains dans le bol
du hachoir ou dans le blender lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

31. N'essayez pas de retirer le bol ou le
couvercle lorsque les lames tournent.

32. Attendez que les lames soient com-
plétement arrétées avant de retirer le
couvercle ou de sortir le bol.

33. Ne placez aucun objet étranger
dans le bol du hachoir ou le bol du
blender, a I'exception des aliments des-
tinés a étre traités.

34. Utilisez uniqguement le poussoir
pour introduire les aliments dans la
cheminée d’alimentation. Ne poussez
jamais les aliments avec les doigts, des
cuilleres, des fourchettes ou d’autres
objets.

35. Ne remplissez pas excessivement
le bol du hachoir, le bol du blender ou le
moulin.

36. Ne dépassez pas le niveau de
remplissage maximal lors du traitement
de liquides.

37. Traitez les aliments chauds en pe-
tites quantités afin d’éviter les écla-
boussures et le remplissage excessif.
Laissez refroidir les aliments trés
chauds jusqu’a une température ne
dépassant pas 140 °F avant de les
traiter.

38. N'utilisez jamais le robot de cuisine
pour mélanger des aliments sur une
cuisiniére électrique ou a gaz chaude.

39. La durée de fonctionnement continu
de I'appareil ne doit pas dépasser 1 mi-
nute. Aprés chaque période de fonc-
tionnement continu d’'une minute,
éteignez I'appareil et laissez-le reposer
pendant au moins 2 minutes.
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40. Lors de I'utilisation du robot de cui-
sine pour mélanger des aliments col-
lants ou durs, il est recommandé de
faire une pause de 1 a 2 minutes aprés
20 a 30 secondes de fonctionnement.

A AVERTISSEMENT! Les lames du ro-
bot de cuisine sont extrémement
tranchantes ! Ne touchez jamais les
lames lorsque I'appareil est en fonction-
nement et soyez particuliérement pru-
dent lors du vidage du bol et du nettoy-
age.

INSTRUCTIONS SPECIALES
CONCERNANT LE CORDON
D’ALIMENTATION

Un cordon d’alimentation court est
fourni afin de réduire les risques liés a
Femmélement ou au trébuchement sur
un cordon plus long. Des rallonges sont
disponibles et peuvent étre utilisées a
condition de respecter les précautions
d’'usage appropriées.

FICHE POLARISEE

Cet appareil est équipé d'une fiche
polarisée (une lame est plus large que
lautre). Afin de réduire le risque de
choc électrique, cette fiche est congue
pour s’insérer dans une prise polarisée
dans un seul sens. Si la fiche ne
s’'insére pas complétement dans la
prise, inversez-la. Si elle ne s’insére
toujours pas, contactez un électricien
qualifié. N’essayez en aucun cas de
modifier la fiche.

SCHEMA DE L’APPAREIL

1. Bouton de réglage
vitesse/mode pulse

. Base du robot multifonction
. Arbre d’entrainement du hachoir

. Bol du hachoir

. Axe pour accessoires

. Couvercle du bol du hachoir

. Poussoir

. Lame pour découpe en rondelles on-
dulées

9. Lame pour découpe en julienne

10. Lame a raper

11. Lame pour rapage fin

12. Lame pour rapage grossier

13. Lame pour découpe en rondelles
épaisses

14. Lame pour découpe en rondelles
fines

15. Disque rotatif

16. Accessoire de mélange

17. Accessoire de hachage

18. Accessoire d’émulsion

19. Accessoire fouet

20. Entrainement du blender

21. Bol du blender

de la
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22. Couvercle du bol du blender

23. Gobelet doseur du blender

24. Entrainement du moulin a café

25. Bol du moulin a café

26. Disque filtrant pour presse-agrumes
27. Accessoire presse-agrumes

COMPOSANTS INCLUS

Robot culinaire — 1 unité;

Bol du hachoir — 1 unité;

Arbre d’entrainement du hachoir — 1
unité;

Bol du blender — 1 unité;

Moulin a café — 1 unité;

Accessoire fouet — 1 unité;

Jeu de lames du robot multifonction — 7
unités;

Disque rotatif — 1 unité;
Presse-agrumes — 1 unité;

Axe pour accessoires — 1 unité;
Accessoire d’émulsion — 1 unité;
Accessoire de hachage — 1 unité;
Accessoire de mélange — 1 unité;
Manuel d’utilisation — 1 unité;
Emballage.

CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

Modele: F9470

SKU: 205438

Parameétres d’alimentation:
60 Hz

Puissance nominale: 500 W
Nombre de vitesses: 2 + mode pulse
Capacité du bol du hachoir: 2000 ml /
8,5 tasses / 67,6 fl oz

Capacité utile du bol du hachoir:
1200 ml /5 tasses / 40,6 fl oz

Capacité du bol du blender: 1800 ml /
7,5 tasses / 60,9 fl oz

Capacité utile du bol du blender:
1500 ml/ 6,3 tasses / 50,7 fl oz
Capacité utile du bol du moulin a café:
200 ml /0,85 tasse / 6,8 fl 0z

UTILISATION

Avant la premiére utilisation, retirez
tous les matériaux d’emballage, y com-
pris les autocollants promotionnels.
Lavez soigneusement I'appareil et ses
accessoires a l'eau chaude avec un
liquide vaisselle adapté aux ustensiles
de cuisine, puis rincez-les a I'eau pota-
ble. Essuyez I'appareil avec un chiffon
humide, puis laissez-le sécher.

A ATTENTION! Lors du changement
des accessoires et des lames, n’exer-
cez pas de force excessive. Il est
recommandé de remplacer les acces-
soires et les lames en portant des gants
de protection.

Le robot multifonction est idéal pour
couper les legumes et les fruits en

120 V-,
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rondelles, fouetter, préparer des jus, de
la pate et des purées, hacher de la vi-
ande, raper, mélanger, moudre et
préparer des émulsions.

Fonction mode pulse

Cette fonction est congue pour accélé-
rer brievement le mode de fonctionne-
ment normal du robot multifonction et
est utilisée a la fin de la préparation des
aliments pour obtenir des résultats plus
rapides et plus efficaces. Le fonctionne-
ment de courte durée permet de réduire
rapidement en purée les aliments par-
ticulierement mous et délicats. De plus,
le mode pulse permet de hacher rapide-
ment et uniformément les aliments
durs. Pour utiliser le mode pulse,
maintenez le bouton de réglage de la
vitesse en position «P» pendant 1 a 2
secondes maximum.

A ATTENTION! Ce mode n’est pas un
mode de fonctionnement normal, car il
sollicite fortement le moteur, ce qui peut
entrainer sa défaillance en cas d'utilisa-
tion prolongée.

Protection contre les surcharges
Cet appareil est équipé d’une protection
contre les surcharges: en cas de sur-
chauffe, 'appareil s’éteint automatique-
ment. Si le systéme d’arrét automatique
est activé pendant le fonctionnement:

1. Deébranchez l'appareil de I'ali-
mentation électrique et laissez-
le refroidir pendant 10 minutes.

2. Rebranchez l'appareil a lali-
mentation électrique et
reprenez son fonctionnement.

Protection contre la mise en marche
accidentelle

A ATTENTION! Assurez-vous que
le bol du hachoir (4) est correctement
verrouillé jusqu’a ce que vous en-
tendiez un clic. Pour des raisons de
sécurité, le robot multifonction ne dé-
marre pas si le bol n’est pas cor-
rectement installé; la protection con-
tre la mise en marche accidentelle
est alors activée. De méme, si le cou-
vercle du bol du hachoir (6) n’est pas
correctement fixé, le robot multifonc-
tion ne démarrera pas en raison de
I'activation de la protection contre la
mise en marche accidentelle.
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COMMENT UTILISER LES
ACCESSOIRES DE HACHAGE ET
DE MELANGE

L’accessoire de ha-
chage (17) est
congu pour hacher
de gros aliments
tels que des mor-
ceaux de viande,
des légumes et des
herbes aroma-
tiques.

A ATTENTION! N'utilisez pas cet ac-
cessoire avec des aliments ou
produits durs tels que des os, de la
glace, des épices (par exemple, de la
noix de muscade), des grains de café
ou des produits similaires, car cela
pourrait endommager I'accessoire ou
le mécanisme d’entrainement du ro-
bot multifonction.

i

1. Ouvrez le schéma A.

2. Fixez Tlarbre d’entrainement
hachoir (3).

3. Placez le bol du hachoir (4) sur la
base du robot multifonction (2) en le
tournant dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a ce que l'indicateur
situé sur le bol soit aligné avec le repére
sur la base.

4. Insérez I'axe pour accessoires (5) en
vous assurant que les dents s’alignent
avec les dents supérieures de I'arbre
d’entrainement.

5. Fixez l'accessoire requis sur l'axe
pour accessoires (5) de maniere a ce
que les ergots de I'axe s’insérent dans
les rainures de I'accessoire. Tournez lé-
gerement l'accessoire dans le sens in-
verse des aiguilles d’'une montre pour le
fixer.

6. Placez
dans le bol.

7. Fixez le couvercle du bol du hachoir
(6) en le tournant dans le sens des ai-
guilles d’'une montre jusqu’a ce qu’il soit
completement verrouillé.

8. Branchez l'appareil sur une prise
électrique et sélectionnez le niveau de
vitesse souhaité a I'aide du bouton de
réglage de la vitesse/mode pulse (1).

9. Introduisez progressivement les in-
grédients préalablement préparés dans
lorifice du couvercle. Si nécessaire,

L’accessoire de mé-
lange (16) est utilisé
pour préparer de la
pate et des prépara-
tions a gateaux.

du

les ingrédients souhaités

coupez au préalable les ingrédients en
morceaux plus petits. Utilisez le pous-
soir (7) pour introduire les ingrédients
en toute sécurité.

10. Aprés utilisation, tournez le bouton
de réglage de la vitesse/mode pulse (1)
sur «0». Retirez le bol du hachoir (4) de
la base du robot multifonction (2) en le
tournant dans le sens inverse des ai-
guilles d’'une montre, retirez le couver-
cle du bol du hachoir (6) et videz le bol.
REMARQUE: N'utilisez pas I'appareil
en continu pendant plus d’'une minute.
Respectez une pause d’au moins 2
minutes entre les cycles afin de permet-
tre a I'appareil de refroidir.

A ATTENTION! La lame de l'acces-
soire de hachage (17) est ftrés
tranchante. Attendez que le robot multi-
fonction soit complétement arrété avant
de retirer 'accessoire.

REMARQUE: Lors du traitement de fro-
mages a pate dure ou de chocolat, n’uti-
lisez pas I'appareil pendant une période
prolongée, car ces ingrédients peuvent
chauffer, fondre ou s’agglomérer.

UTILISATION DE L’ACCESSOIRE
FOUET

L’accessoire fouet
(19) est congu pour
fouetter les prépara-

tions liquides, Ia
créme, les blancs et
les jaunes d’ceufs,
ainsi que pour

préparer de la pate a
génoise, de la mayon-
naise, des desserts,
etc. Ces types d’ali-
ments doivent étre
traitéts en  petites
quantités.

1. Ouvrez le schéma B.

2. Fixez larbre d’entrainement
hachoir (3).

3. Fixez le bol du hachoir (4) sur la base
du robot multifonction (2) en le tournant
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a ce que l'indicateur situé sur le
bol soit aligné avec le repére sur le
corps de I'appareil.

4. Placez l'accessoire fouet (19) sur

larbre d’entrainement a l'intérieur du
bol du hachoir (4).

5. Ajoutez les ingrédients nécessaires
dans le bol.

du
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6. Fixez le couvercle du bol du hachoir
(6) et tournez-le dans le sens des ai-
guilles d’'une montre jusqu’a ce qu’il soit
correctement verrouillé.

7. Branchez I'appareil et sélectionnez le
niveau de vitesse souhaité a l'aide du
bouton de réglage de la vitesse/mode
pulse (1).

8. Aprés utilisation, tournez le bouton
de réglage de la vitesse/mode pulse (1)
sur «0». Retirez le bol du hachoir (4) de
la base du robot multifonction (2) en le
tournant dans le sens inverse des ai-
guilles d’'une montre, retirez le couver-
cle et videz le bol.

REMARQUE: Lors de lutilisation de
l'accessoire fouet (19), fouettez les
ceufs pendant 2 minutes maximum et la
créme pendant 20 secondes maximum.
Respectez une pause d’au moins 2
minutes entre les cycles afin de permet-
tre a I'appareil de refroidir.

A ATTENTION! N'utilisez pas l'acces-
soire fouet (19) pour pétrir la pate ou
mélanger d’autres substances col-
lantes.

REMARQUE: Nettoyez toujours I'ac-
cessoire fouet (19) immédiatement
aprés utilisation.

UTILISATION DU DISQUE AVEC
LAMES INTERCHANGEABLES
POUR ROBOT MULTIFONCTION
ET RAPE

Utilisez la lame
pour découpe en
rondelles épaisses
(13) pour couper
les fruits et Ié-
gumes crus en ron-
delles (par exem-
ple: concombres,
oignons, champi-
gnons, pommes,
carottes, radis,
pommes de terre,
courgettes et
chou).

=

La lame pour dé-
coupe en rondelles
fines (14) permet
d’obtenir des ron-
delles plus fines.

Utilisez la lame
pour répage
grossier (12) pour
raper des aliments
tels que les
pommes, les ca-
rottes, les pommes
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de terre, les better-
aves, le chou et les
fromages a pate
molle ou mi-dure.

La lame pour
rapage fin (11) per-
met de raper les al-
iments plus fine-
ment et d’obtenir
des morceaux plus
petits.

La lame a raper
(10) est congue
pour raper les
pommes de terre
afin d’obtenir une
préparation
adaptée a la réali-
sation de galettes
de pommes de
terre.

La lame pour dé-
coupe en rondelles
ondulées (8) est
destinée a couper
les légumes et les
fruits en rondelles
ou en batonnets
ondulés.

La lame pour dé-
coupe en julienne
(9) permet de
couper les lé-
gumes, les fruits et
autres aliments en
fines laniéres régu-
lieres, semblables
a des allumettes.
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1. Ouvrez le schéma C.

2. Fixez larbre d’entrainement
hachoir (3).

3. Fixez le bol du hachoir (4) sur la base
du robot multifonction (2) en le tournant
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a ce que l'indicateur situé sur le
bol soit aligné avec le repére sur le
corps de l'appareil.

4. Sélectionnez I'une des lames four-
nies avec le robot multifonction et fixez-
la sur le disque rotatif (15). Pour rem-
placer la lame sur le disque, appuyez
sur le dispositif de verrouillage de la
lame situé a l'arriére du disque vers le
centre, puis poussez doucement la
lame pour la libérer.

5. Placez le disque rotatif (15) sur I'ar-
bre d’entrainement du hachoir (3).

6. Fixez le couvercle du bol du hachoir
(6) et tournez-le dans le sens des

du

aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu’il
soit correctement verrouillé.

7. Branchez I'appareil et sélectionnez le
niveau de vitesse souhaité a I'aide du
bouton de réglage de la vitesse/mode
pulse (1).

8. Introduisez progressivement les ali-
ments préalablement préparés dans
l'orifice du couvercle. Si nécessaire,
coupez au préalable les aliments en
morceaux plus petits. Utilisez le pous-
soir (7) pour introduire les aliments.

9. Aprés utilisation, tournez le bouton
de réglage de la vitesse/mode pulse (1)
sur «0». Retirez le bol de la base du ro-
bot multifonction (2) en le tournant dans
le sens inverse des aiguilles d’'une mon-
tre, retirez le couvercle et videz le bol.
REMARQUE: N'utilisez pas I'appareil
en continu pendant plus d’'une minute.
Respectez une pause d’au moins 2
minutes entre les cycles afin de permet-
tre a I'appareil de refroidir.

A ATTENTION! Les lames du robot
multifonction sont trés tranchantes. At-
tendez que le robot multifonction soit
complétement arrété avant de retirer les
lames.

REMARQUE: Lors du traitement d’ali-
ments mous, utilisez une vitesse faible
afin d’éviter de les réduire en purée. Les
grandes quantités doivent étre traitées
en plusieurs fois, par exemple 1200 ml
/5 cups / 40,6 fl oz a la fois.

UTILISATION DE L’ACCESSOIRE
D’EMULSION

L’accessoire
d’émulsion (18) est

congu pour
préparer des prépa-
rations liquides,

fouetter les ceufs et
la créme, préparer
rapidement du pud-
ding, de la créme
pour génoise, de la

<=

mayonnaise et
d’autres  prépara-
tions liquides.

1. Ouvrez le schéma D.

2. Fixez larbre d’entrailnement
hachoir (3).

3. Fixez le bol du hachoir (4) sur la base
du robot multifonction (2) en le tournant
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a ce que l'indicateur situé sur le
bol soit aligné avec le repére sur le
corps de 'appareil.

du
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4. Installez 'axe pour accessoires (5)
de maniére a ce que ses dents
s’alignent avec les dents supérieures
de l'arbre d’entrainement du hachoir
3).

5. Placez I'accessoire d’émulsion (18)
sur 'axe pour accessoires (5).

6. Ajoutez les ingrédients nécessaires
dans le bol.

7. Fixez le couvercle du bol du hachoir
(6) et tournez-le dans le sens des ai-
guilles d’'une montre jusqu’a ce qu’il soit
correctement verrouillé.

8. Branchez 'appareil et sélectionnez le
niveau de vitesse souhaité a l'aide du
bouton de réglage de la vitesse/mode
pulse (1).

9. Aprés utilisation, tournez le bouton
de réglage de la vitesse/mode pulse (1)
sur «0». Retirez le bol de la base du ro-
bot multifonction (2) en le tournant dans
le sens inverse des aiguilles d’'une mon-
tre, retirez le couvercle et videz le bol.

REMARQUE: Lors de lutilisation de
I'accessoire d’émulsion (18), fouettez
les ceufs pendant 2 minutes maximum
et la creme pendant 20 secondes max-
imum. Respectez une pause dau
moins 2 minutes entre les cycles afin de
permettre a 'appareil de refroidir.

A ATTENTION! N'utilisez pas l'acces-
soire d’émulsion (18) pour pétrir une
pate collante ou mélanger d’autres sub-
stances visqueuses.

UTILISATION DU BLENDER

Le blender (20-23) est
congu pour mélanger les
liquides et mixer les ali-
ments jusqu'a obtenir
une consistance
homogéne. Il peut étre
utilisé pour préparer des
smoothies, des aliments
pour bébés, des pates
liquides et des purées de
fruits ou de légumes.

1. Ouvrez le schéma E.

2. Placez le bol du blender (21) sur la
base du robot multifonction (2) en le
tournant dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a ce que l'indicateur
situé sur le bol soit aligné avec le repére
sur le corps de l'appareil. La poignée
doit étre orientée vers le c6té droit du
bouton de commande. Si le bol n’est
pas correctement installé, le blender ne
fonctionnera pas.

3. Coupez les ingrédients en morceaux
et placez-les dans le bol du blender



ALTTENA

(21), puis ajoutez de I'eau ou du lait, en
veillant a ne pas dépasser le repere
1500 ml/ 6,3 cups / 50,7 fl oz.

4. Fermez le couvercle du bol du
blender (22) avec le gobelet doseur du
blender (23) et assurez-vous qu’il est
correctement fermé.

5. Branchez 'appareil. Avant de mixer,
appuyez 2 a 3 fois sur le bouton
PULSE, puis tournez le bouton de ré-
glage de la vitesse/mode pulse (1)
jusqu’a la vitesse souhaitée.

6. Si vous devez ajouter des ingrédients
ou du liquide pendant la préparation,
dévissez le gobelet doseur du blender
(23) situé sur le couvercle dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre et
ajoutez les ingrédients nécessaires.

7. Aprés utilisation, tournez le bouton
de réglage de la vitesse/mode pulse (1)
sur «0». Retirez le bol du blender (21)
de la base du robot multifonction (2) en
le tournant dans le sens inverse des ai-
guilles d’'une montre, retirez le couver-
cle et videz le bol.

REMARQUE: N'utilisez pas l'appareil
en continu pendant plus d’une minute.
Respectez une pause d’au moins 2
minutes entre les cycles afin de permet-
tre a I'appareil de refroidir.

A ATTENTION! Les lames sont tres
tranchantes. Attendez que le robot mul-
tifonction soit complétement arrété
avant de retirer le contenu.

A ATTENTION! Nutilisez jamais de
liquides bouillants.

REMARQUE: Lorsque le bol du blender
(21) est installé, I'arbre d’entrainement
du hachoir (3) n’est pas engagé.
UTIL[SATION DU MOULIN A
CAFE

Le moulin a café
(24-25) est congu
pour moudre les
grains de café ou
les céréales et au-
tres grains durs.

1. Ouvrez le schéma F.

2. Placez le bol du moulin a café (25)
sur une surface plane et séche, avec
I'entrainement du moulin a café (24) ori-
enté vers le haut. Tournez le bol du
moulin a café (25) dans le sens des ai-
guilles d’'une montre pour retirer I'en-
trainement du moulin a café (24) du bol.

3. Ajoutez les ingrédients dans le bol
tout en le maintenant fermement.

4, Fixez I'entrainement avec la lame et
tournez-le dans le sens inverse des ai-
guilles d’'une montre afin de le ver-
rouiller fermement.

5. Placez le moulin a café assemblé sur
la base du robot multifonction (2) et
tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre pour le verrouiller cor-
rectement.

6. Branchez I'appareil et sélectionnez le
niveau de vitesse souhaité a l'aide du
bouton de réglage de la vitesse/mode
pulse (1).

7. Aprés utilisation, tournez le bouton
de réglage de la vitesse/mode pulse (1)
sur «0». Retirez le bol du moulin a café
(25) de la base du robot multifonction
(2) en le tournant dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre, retirez I'en-
tralnement et videz le bol.
REMARQUE: N'utilisez pas I'appareil
en continu pendant plus de 30 secon-
des. Respectez une pause d’au moins
1 minute entre les cycles afin de per-
mettre a I'appareil de refroidir.

A ATTENTION! Assurez-vous que le
bouton de réglage de la vitesse/mode
pulse (1) est en position «0» avant de
commencer. Utilisez le mode PULSE
(«P») 1 a 2 fois pour le broyage initial,
puis sélectionnez une vitesse élevée
pour terminer le broyage.

UTILISATION DU PRESSE-
AGRUMES
_—m——, Le presse-agrumes
C\\Lﬂm\:ﬁ (26-27) est congu
\\ // pour extraire le jus

d’agrumes frais.

1. Ouvrez le schéma G.

2. Placez la base du robot multifonction
(2) sur une surface plane et séche.

3. Fixez Tlarbre d’entrainement
hachoir (3).

4. Placez le bol du hachoir (4) sur la
base du robot multifonction (2) et tour-
nez-le dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce que l'indicateur situé
sur le bol soit aligné avec le repere sur
la base.

5. Placez le disque filtrant pour presse-
agrumes (26) avec I'accessoire presse-
agrumes (27) sur le bol et tournez-les
jusqu’a ce qu’ils soient correctement
verrouillés.

6. Coupez l'agrume en deux, placez

une moitié sur le cbébne du presse-
agrumes et appuyez dessus avec la

du
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main pendant que le céne tourne afin
d’extraire le jus.

7. Branchez l'appareil sur une prise
électrique et sélectionnez la vitesse
souhaitée a I'aide du bouton de réglage
de la vitesse/mode pulse (1).

8. Aprés utilisation, tournez le bouton
de réglage de la vitesse/mode pulse (1)
sur «0». Retirez le presse-agrumes de
la base du robot multifonction (2) en le
tournant dans le sens inverse des ai-
guilles d’'une montre.

REMARQUE: N'utilisez pas I'appareil
en continu pendant plus d’une minute.
Respectez une pause d’au moins 2
minutes entre les cycles afin de permet-
tre a I'appareil de refroidir.

A ATTENTION! Extrayez le jus a faible
vitesse.

REMARQUE: Lorsque le presse-
agrumes est installé, I'axe pour acces-
soires (5) n'est pas utilisé.

NETTOYAGE

Avant de procéder au nettoyage,
éteignez toujours [I'appareil et dé-
branchez-le de la prise électrique.
Essuyez le corps de l'appareil et I'arbre
d’entrainement du hachoir avec un chif-
fon légérement humide.

A ATTENTION! Ne plongez jamais ces
parties de I'appareil dans I'eau ou dans
tout autre liquide.

Lavez l'arbre porte-accessoires, le cou-
vercle du bol du hachoir, le bloc d’en-
trainement et le couvercle du blender,
ainsi que le bloc d’entrainement du
moulin a café sous 'eau courante, sans
utiliser de produits de nettoyage abras-
ifs. Lavez les autres accessoires a l'eau
chaude savonneuse.

Le bol du hachoir (sans le couvercle), le
bol du blender, le disque rotatif, les
lames, les accessoires de mélange, de
hachage et d’émulsion, le fouet, le
poussoir et le récipient du moulin a café
peuvent étre lavés au lave-vaisselle.
Les autres parties de I'appareil ne sont
pas compatibles avec le lave-vaisselle.

N’utilisez pas de produits de nettoyage
abrasifs, d’essence ou de solvants pour
nettoyer 'appareil et ses accessoires.

Aprés le nettoyage, laissez toutes les
parties de l'appareil sécher compléte-
ment.
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DEPANNAGE

Probléeme

Le robot multifonction ne s’allume pas

Une odeur apparait pendant le fonc-
tionnement

L’appareil a surchauffé

Vibrations excessives pendant le
fonctionnement

TRANSPORT ET STOCKAGE

I est recommandé de transporter
l'appareil emballé dans un conteneur,
au moyen d’un transport couvert de tout
type garantissant la sécurité de
'appareil, conformément aux regles de
transport de marchandises en vigueur
pour ce type de transport.

Pendant le transport, tout déplacement
du produit a I'intérieur des véhicules doit
étre évité. L’eau ne doit pas entrer en
contact avec [I'emballage et/ou le
produit.

Avant de ranger l'appareil, assurez-
vous de le nettoyer et de le laisser
sécher complétement. Rangez
l'appareil dans une piéce séche et
fermée, hors de portée des enfants, a
une température ambiante comprise
entre +50 °F et +104 °F, & l'écart des
appareils de chauffage, de la lumiére
directe du soleil et de 'humidité.

ELIMINATION

Instructions pour I’élimination des
matériaux d’emballage usagés

Les matériaux d’emballage doivent étre
éliminés dans des zones spécialement
prévues pour la collecte des déchets.

Instructions pour I’élimination des
équipements électriques et
électroniques

A ATTENTION! Ne jetez pas ce produit
avec les déchets ménagers ordinaires.
Cet appareil contient des composants
électriques et des métaux pouvant étre
récupérés et recyclés.

Cause possible

La fiche du cordon d’alimentation n’est
pas branchée dans la prise

La prise électrique n’est pas alimentée

Le bol ou le couvercle du bol n’est pas
correctement verrouillé

Certaines parties de 'appareil sont re-
couvertes d’une huile de protection

La durée de fonctionnement continu a
été dépassée

Les morceaux d’aliments sont trop gros

E/ documentation d’origine signifie
BN que vos anciens équipements
électriques et électroniques ne doivent
pas étre éliminés avec les déchets
ménagers classiques. lls doivent étre
déposés dans un point de collecte
destiné au recyclage et a |la
récupération. Par ailleurs, certains
détaillants de produits électroniques et
d’'articles ménagers proposent des
programmes de reprise dans le cadre
desquels ils recyclent les petits
appareils électroménagers. Veérifiez
auprés de votre détaillant local s'il
participe a ce programme. Une
élimination correcte de ce produit
contribuera a préserver de précieuses
ressources naturelles et a prévenir les
effets nocifs sur I'environnement. Pour
plus d’informations, veuillez contacter
votre service local d’information ou
votre point de collecte des déchets.

A IMPORTANT! Veuillez vous assurer
que ce produit est  éliminé
conformément aux réglementations
fédérales, étatiques et locales. Une
élimination inappropriée des déchets
électroniques peut entrainer des
sanctions prévues par la législation
locale.

Ce symbole figurant sur le
produit ou dans sa

INFORMATIONS POUR LE
CLIENT
Fabricant: Shunde Keshun Plastic

Electrical Applicance Industry Co., Ltd
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Solution

Branchez la fiche dans la prise élec-
trique

Branchez I'appareil sur une prise élec-
trique fonctionnelle

Assurez-vous que le bol/couvercle est
correctement verrouillé jusqu’a en-
tendre un clic, activant ainsi le dispositif
de sécurité

L’odeur disparaitra aprés quelques uti-
lisations

Réduisez la durée de fonctionnement
conformément aux instructions

Coupez les aliments en morceaux plus
petits

The Sixth Across Road East, Rongbian
Tianhe Industrial Park, Ronggui
Shunde, Foshan, Guangdong, China

Importé par: ECO Global Inc.
1309 Coffeen Avenue, STE 1200,
Sheridan, Wyoming 82801, Etats-Unis.

Contact: info@alttena.com

A ATTENTION! CONSERVEZ CES
INSTRUCTIONS!
POUR USAGE DOMESTIQUE
UNIQUEMENT!
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MPABWIIA BE3OMACHOCTH

Mpy MCMONb30BaHUN  SMEKTPUYECKUX
npubopoB Bceraa criegyeT cobnoaatb
OCHOBHblE Mepbl MPeaoCTOPOXHOCTU
ONS CHWKEHUSI pUcKa BO3ropaHus, no-
PaXXeHUS SMEeKTPUYECKUM TOKOM W/vnu
nonydyeHns TpaBM, BKIoYas criegyo-
wme:

1. JaHHbIN Npnbop npegHasHaveH Ans
NCMNOMb30BaHNS UCKMIOYUTENBHO B Obl-
TOBbIX LENsAX M CKOHCTPyMpOBaH AnNs
NPUroToBMeHNs 0ObLIYHOMO KONM4ecTBa
NPOAYKTOB.

2. He ponyckaeTtcss wmcnonb3oBaHue
npubopa B NPOMbILLNIEHHON cpeade unu
BHE nomeLleHus!

3. Mpubop He npegHasHa4veH Ansa uc-
Nnonb30BaHWs nuuamu (BKNoyas geten)
C MOHWXEHHbIMN U3NYECKUMW, CEH-
COPHbIMY U YMCTBEHHBIMU CMNOCOBHO-
CTAMU, UNWN NPU OTCYTCTBUM Y HUX XKU3-
HEHHOro OnbiTa UM 3HaHWN, eCnn OHU
He HaxoaATcs nog NPUCMOTPOM UNK He
NPOVHCTPYKTUPOBaHbI 06 MCNONb30Ba-
HUM npubopa NULOM, OTBETCTBEHHbIM
3a nx 6e3onacHoCTb.

4. [leTn fomkHbl HAaXOAWTbLCA NoA Npu-
CMOTPOM ANs1 HEAOMNYLLEHMS Urp C Npw-
©opom.

5. He nosBonsante aAetsM WCNONb30-
BaTb Npnbop 6e3 npucmoTpa.

6. YnakoBo4Hble MaTepuansl cregyet
XpaHUTb B HEAOCTYNHOM A115 feTen Me-
cte. He nossonaunTte getam urpatb C
yNakoBOYHbLIMW MaTtepuanamu. Urpel ¢
YNaKoBOYHbIMW MaTepmanamu HecyT
ONacHOCTb yayLIbS.

7. Mepen nepsBbIM MpUMEHEHUEM NpU-
Oopa ybeanTech B TOM, YTO AaHHbIE HA
YCTPONCTBE COOTBETCTBYIOT Harnpshke-
Huio Bawen an. cetu.

8. Hukorga He nonb3ynTtecb Npubopom
B HenocpeacTBEeHHOW BriM30CTY BaHHbI,
aywa unu 6acceriHa.

9. Hu B KOEM crny4ae He criedyeT Mnosb-
30BaTbCs akceccyapamu, KOTopble He
NoCTaBnAlTCA BMECTE C 3TUM NpuGo-
POM UM He NpefdHasHayeHbl Ans 9TOro
nsgenus.

10. He cTtaBbTe NpMbop Ha NOAOKOHHUK.

11. YBeauTechb B TOM, 4TO CETEBOW NPO-
BOJ W BUIKa CETEBOro NPOBoAa He MO-
ryT BO BPeMsi NoNnb30BaHUs nNpubopom
nonacTb B KOHTaKT C BOJOW.

12. He norpyxanTte KOpnyc KyXOHHOro
kombanHa B BOA4Y WU APYIUE >XULKO-
CTW.

13. Bcerga oTknio4anTe KyXOHHbIA KOM-
6alH OT MUTaHus, ecnu OH OCTaBneH

0e3 npucmoTpa, 1 nepen coopkow, pas-
OOpPKOW NN YNCTKON.

14. OaHHbin  npubop npeaHasHadeH
Ana ncnonb3oBaHNA UCKINKYUTESTbHO B
ObITOBbIX Lenax n CKOHCTpyupoBaH ansd
NpUroToBneHnA 0bObIYHOro KonuM4yecTaa
NPOAYKTOB.

15. He ponyckaetcss ucnonb3oBaHuWe
npnbopa B NPOMBbILLNEHHON cpeae unu
BHe nomelLleHns!

16. He wncnonbayiite npubop BOAM3M
a3p030S1bHbIX 6annoHoB.

17. Ecnu npnbopom He ByaeTe nonb3o-
BaTbCsl, OTCOEOUHUTE €ro OT PO3EeTKU
3. CETU N XpaHUTE BHE Npegerna gocs-
raemMocTu aeTen.

18. He ctaBbTe npnbop Ha anekTpuye-
CKYH0 WM ras3oByl0 NAWUTY, UNKN HEMo-
CpPeAcCTBEHHO B Mx GnmsocTtu. Mpnbop
He nomewante BONM3M OTKPLITOrO
OrHs1, NPUBOPOB MNN OCHALLLEHUN, ABMSI-
OLLMMMCS UCTOYHMKaMK Tenna.

19. He wvcnonb3ynte noBpexaeHHbIN
npunbop, NpnbopomMm ¢ noBpeXaeHHbIM
CETEBLIM MPOBOAOM, UMW NOBPEXOEH-
HOW BWIKOW ceTeBOro NpoBoAaa.

20. MNpw noBpexaeHun WHypa nuTaHus
ero 3ameHy BO usbexaHwe onacHoCTu
OOMKHbI NPOW3BOAUTL N3rOTOBUTEND,
cepsucHas cnyxba unu nogobHbIN kBa-
NNPULMPOBaHHbIN NepcoHarn.

21. 3anpeliaeTcss NpPoOBOAUTbL PEMOHT
npnbopa camocTosaATensHo. He ocy-
LecTBnsanTe Ha npubope kakue- nMbo
N3MEHEHNs], TaK Kak 3TO MOXeT NnpuBe-
CTM K NOSTy4YEHUIO TPaBMbI OT yaapa an.
ToKoM!

22. 3anpelwaetcs  mMogudmumnpoBaTb
BUIKY Kakum-nmbo obpasom

23. He knagute ceTeBor nNpoBog npwu-
Bbopa B 6nM30CTU rOpsYMX MOBEPXHO-
CTEeW, NN BO3Ne OCTPbIX NPeaMETOB.
He knagute Tsxenble npegmeTsbl Ha ce-
TeBou nposod. [Nposoa nonoxuTe Tak,
yTOObl HaA HEro HEeBO3MOXHO ObIno
HacTynuUTb WNU  3aUEenUTbCA  HOTOMW.
Cnegute 3a TeMm, YToObl ceTeBOW Npo-
BOJ He BMCEN Yepes Kpal cTona unm He
npukacancs K ropsiyeit NoBepxXHOCTH.

24. He oTcoeguHanTe npubop oT ceTe-
BOW pO3eTKW BblAeprMuBaHnemM 3a ceTte-
BOW NPOBOJ, TaK Kak 3TO MOXeT npuee-
CTU K TMOBPEXOEHMIO CETEBOro Mnpo-
Boga/ceteBon po3eTku. MNMpoBog oT po-
3eTKM cnegyeT OTCOEOUHsITb  OCTO-
POXXHO 3a BUIKY CETEBOIO NpoBOAaA.

25. He vcnonbayinTte npubop B uensx,
ONA KOTOPbIX OH He NpefHa3HayeH.
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26. HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHue
npubopa sIBNAETCA UCTOYHUKOM MOTEH-
umnanbHbIX TPaBM.

27. Vicnonb3yiite npubop Ha Cyxow,
POBHOW, YCTOMYMBOW U TEPMOCTOMKON
nosepxHocTn. He pasmewyanTte npmudop
y Kpasi CTofna UM CToneLwHnLb.

28. lNepea npucoegnHeHneM / 3ameHon
Hacagok nnn nx otcoeanHeHvem, ybe-
ONTeCb B TOM, Y4TO NPMOOP BLIKMOYEH U
OTCOEAMHEH OT CETEBOWN PO3ETKM.

29. 3anpewaeTcs Bknw4aTb npubop,

€CNnM HacagkM He YCTaHOBMEHbl Ha
Bany Hagnexawum obpasom
HagexHo He 3adumkcupoBaHbl. He

BKMoyanTe npubop Bxonoctyw. He-
npaBurnbHoOe NnpuMmeHeHne npnbdopa mo-
XeT HebnaronpuaTHO MNOBNUATL Ha
CPOK ero cnyobi.

30. Bo Bpemsa paboTtbl npubopa He
cyviTe B Yonnep unu bneHaep pyku.

31. He nbiTantecb CHATb Yawy /[
KPBbILLIKY, MOKa HOXW BpaLLaoTCS.

32. [Joxxautecb MOMHON OCTAHOBKW HO-
XeW nepepn CHATUEM KPbILWKW UNN U3-
BneYeHnem yaiuu.

33. He nomewante B 4Yawy 4onnepa
unn ©GneHgepa MNOCTOPOHHME nMpen-
MeTbl, 3a WCKIMOYEHNEM MPOJYKTOB,
npegHasHavYeHHbIX Ans o6paboTku.

34. Vicnonb3yiite TONbKO TOMKaTeNb
AN nNpoTankMBaHWs NpPOAYKTOB B 3a-
rpysoyHon roprosuHe. Hukorga He
npoTankuBanTe MNpoAYKTbl NanbLamu,
NnoXkamu, BUNKamun n apyrumu npegme-
Tamu.

35. He cnepgyeT nepenonHaTb 4aily
yonnepa / ctakaH GneHgepa / kodpe-
MOJIKW.

36. He npeBbiwanTe MakcMMarbHbI
YypOBEHb 3anonHeHus npu obpaboTke
XUOKOCTEN.

37. lopsune npopykTel criegyeT nepe-
pabaTbiBaTb HeEOOMbLWMMKU NOPLUSMMN
BO usbexaHvne pasbpbi3rmBaHus n ne-
penonHeHus Yawu. Nepen nepepaborT-
KOW CITULLKOM ropsiyme npoaykTbl Heo0-
XOOMMO OXNaauTb 40 TEMMNepaTypbl He
Bbilwe 140 °F.

38. Hukorga He nOMb3ynWTeCb KyXOH-
HblM KOMOaNHOM Ans nepemMellnBaHns
NPOAYKTOB Ha pacKaneHHoW nnute nnu
rasosou nnure.

39. MNpoaomKUTENbHOCTL  HEMpepbIB-
HoW paboTbl NprMbopa He AoskHa npe-
BbllaTbh 1 MUHYTLI. [Nocne kaxgon mu-
HyTbl HenpepbiBHOW paboTbl HeobXxo-
VMO BbIKINIOYMTL Npubop M caenatb
nepepbiB  NPOAOIDKUTENBHOCTBIO  He
MeHee 2 MUHYT.
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40. Bo BpemMs NpUMEHEHUS KYXOHHOro
koMbanHa Ons nepemeLluMBaHus nuvn-
KX UK TBepAbIX NPOAYKTOB, PEKOMEH-
ayem cgenatb naysy Ha 1 - 2 MUHYTBI
nocne 20 - 30 cekyHp paboTbl.

A BHUMAHMUE! Hoxun KyxOHHOrO KOM-
6anHa oveHb octpble! Hu B koem cny-
Yae He npukacanTecb K HAM BO BpeEMS
paboTbl npubopa 1 byabTe OCTOPOXKHbI
Mpu OMOPOXHEHWM Yalwun KU B XoAe
yuncTkm!

CNEUMNAJIbHBIE WUHCTPYK-
LI NO CETEBOMY LUHYPY

B KkomnnekTt nocTaBnsieTCsi KOPOTKUM
CEeTEBOW LUHYpP, YTOObI CHU3NTL PUCK 3a-
NyTbiBAHUS UK CMoOTbIKaHUSA O Gornee
ONVHHBIA - NpoBo4d. YAnNuHuTEenun [o-
CTYMHbI U MOTYT UCMNONb30BaTbCS MpU
YyCIoBUM COOMOAEHNST OCTOPOXHOCTHU
npu UX aKcnnyaTauun.

NONAPU3OBAHHAA BUJTKA

[aHHbIn Npnbop OcHaLLEH NONspu3o-
BaHHOW BUNKOM (OOWMH KOHTaKT Luupe
apyroro). Ons CHWXeHus pucka nopa-
XKEHUs1  3NEeKTPUYECKMM TOKOM 3Ta
BUIKa NpegHasHadeHa ans nopknwode-
HWS K NONSAPU3OBAHHON PO3ETKE TOMNBKO
oaHuM cnocobom. Ecnu Bunka He non-
HOCTbIO BXOOWUT B PO3ETKY, NnepesBep-
HuTe eé. Ecnn oHa BCE paBHO He noa-
xoamT, obpaTtutecb K KBanuuumpo-
BaHHOMY 3MeKTpuKy. He nbiTanTech ka-
KUM-Nn6o 06pas3oM M3MEHSITb BUIIKY.

CXEMA NMPUBOPA

1. PerynaTtop ckopocTu / UMNynbCHOro
pexuma

. Kopnyc kyxoHHoro kombaiHa

. Ocb npuBoaa yonnepa

. Yawa vonnepa

. Ban gpna Hacagok

. Kpblwka yawwm Yonnepa

. TonkaTtenb

. Hox ons BonHMcTOM Hapeskun

. Hox ons Hapeskn conomkomn

10. Tepka Ana NpuroToBrneHUs gpaHu-
KOB
11.
12.
13.
14.
15.
16.

O©CoO~NOOOTRWN

Hox onst Menkom LUMHKOBKM
Hox AN KpynHOW LLUMHKOBKM
Hox ansa kpynHon Hapesku

Hox ons menkon Hapesku
Bpawatowmncs guck

Hacagka ansa nepemelunBaHus
17. Hacagka gns namernbyeHus

18. Hacagka pgnsa NPUroToBIIEHNSA
3MYIbCUN

19. Hacagka-BeH4YMKn

20. MpuBopg 6neHpepa

21. CtakaH 6neHgepa

22. Kpblwka cTtakaHa 6neHagepa

23. MepHbI cTakaH4uk 6neHgepa
24. MNpwBog KOEMONKMN / MENbHULbI

25. CtakaH kodeMOoriKu / MenbHULbI
26. dunbTpyowan Tapenka Anst oT-
XMMa LUUTPYCOBbIX

27. Hacagka ons omkuma LUTPYCOBbIX

KOMMNEKTAUNUA

KombGawmH — 1 wr.;

Yawa yonnepa — 1 wt.;

Ocb npuBoga — 1 Wrt.;

Yawa 6nengepa — 1 wr.;

Kodemonka — 1 wr.;

Hacapgka-BeH4nkn — 1 Wwr.;

KomnnekT Hoxen ansa kombanHa — 7
WwT.;

Bpawatowmica guck — 1 wt.;
CokoBbbkumanka — 1 wr.;

Ban ona Hacagok — 1 WwT.;

Hacagka gona npurotoBneHus amynb-
cuni — 1 Wt

Hacapgka ansa namenbyexHns — 1 Wwr.;
Hacagka onst nepemelumBaHns — 1
wT.;

PykoBoacTBo no akcnnyataumm — 1 Wwr;
YnakoBka.

TEXHUYECKUE
XAPAKTEPUCTUKA

Mopenb: F9470

ApTukyn: 205438

MapameTpsbl ceTun: 120 B~, 60 Ny
HomuHanbHas molwHocTb: 500 BT
KonunyecTtBo ckopocten: 2 + MMnynbc-
HbI PEXUM

O6bem vawmn vonnepa: 2000 mn / 8,5
vawlek / 67,6 Xnak. yHL.

Pabouunii o6bem 4vawm yonnepa: 1200
mn / 5 vawek / 40,6 xuak. yHU,.

O6bem vawwm 6bnengepa: 1800 mn /7,5
vawek / 60,9 xnak. yHu.

Pabouunii o6bem yawm 6neHgepa: 1500
mn / 6,3 yawek / 50,7 xugk. yHu,.
Pabounii obvem kodemonku: 200 mn /
0,85 vawkn / 6.8 xmgkK. yHU,

SKCMNYATAUUA

MNepen nepBbIM NPUMEHEHUEM yaanuTe
BCE YNaKOBOYHblE MaTepuansl, BKO-
Yas pekrnamHble Haknenku. Heobxo-
auMmo npubop M akceccyapbl Tula-
TenbHO NOMbITb B ropsi4yen Boge ¢ Ao-
GaBneHnem MoLLEro cpeacTaa, npea-
Ha3Ha4YeHHOro Ansi KYXOHHOW nocyapl, 1
nocre aToro ononocHyYTb NUTLEBOW BO-
pown. MpoTpute Npubop BnaxHoM TKa-
HblO, MOCMe Yero NPocyLUnTE ero.

A BHUMAHMUE! Mpu cmeHe Hacaaok u
HOXEW He npuknaabiBanTe 4pesmep-
HOro ycunusi. 3aMmeHy HacazoK U HOXeWn
pekomMeHOyeTCs MpPOBOAWTL B 3alUnT-
HbIX NepyaTkax.

KyXOHHBI KOMOaNH OTMMYHO NOAXOANUT
ONsi Hape3Ku oBoLLen U (OpyKTOB, B3OU-
BaHWs, NPUrOTOBIEHUS COKOB, TecTa U1
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nwope, n3mMernbyeHna MAca, LWNHKOBKW,
cMelwmBaHunAa, nomoria, a Takke Aand
NPpUroToBIeHNA SMyﬂbCMVI.

DYHKUUSA MMMYNbCHOIO pexuma

JaHHas dyHKuma npegHasHayeHa ans
KpaTKOBPEMEHHOIO YCKOPEHUss OOblY-
HOro pexuma paboTbl kombalriHa u uc-
nonb3yeTcsi B KOHLE NPUroTOBIEHNS
6roga ona ckopewwero U KavyecTBeH-
HOro 3aBepllieHunss paboTbl. Pexum
KPaTKOBPEMEHHOIO BKITHOYEHUSA MO3BO-
nset ObICTPO npeBpaTUTL B Mope
0cob0 MSIrKME W HEXHble NPOAYKTbI.
Takke UMNYNbCHBLIA PEXUM MPUMEHS-
eTca Ana ObICTPOro M paBHOMEPHOro
n3MerbYeHUst TBepAbIX NPOAYKTOB. [ns
paboTbl B UMMNYNIbCHOM PEXUME HaXKK-
MalnTe 1 yaepxunBanTe He 6onee 1-2 ¢
perynsirop CKOpoCTU B NMOMNOXeHUN «Py.

A BHAMAHUE! Takon pexum He sB-
nsieTca WTaTHbIM, Tak Kak MOTOpP MCHbI-
TbiBaeT GonbLluve Harpy3kvi u npu gnuv-
TenbHOM paboTe BbINAET U3 CTPOS.

3awuTa oT neperpy3ok

[aHHbIN NpMbOp OCHallEeH 3alnUTon OT
neperpysok: npu neperpese npnbop a.-
TomMaTu4eckn oTknoyaeTtcsa. Ecnu B
npouecce paboTbl cpaboTana cuctema
aBTOOTKITHOYEHUS:

1. Ortkntounte npnbop oT cetTn u
Javite emy OCTbiTb B Te4eHue
10 MUHYT.

2. 3arem CHOBa MOAKMYUTE Npu-
OOp K 3MEeKTPOCETU U HAYHUTE
paborty.

3awmTa cny4yamHoro 3anycka

A BHUMAHUE! VYcrtaHaBnuBaliTe
Yawly (4) nnoTHo o wenyka. B ue-
nax 6esonacHOCTUM MpU HennoTHO
YCTaHOBMNEHHOW Yalle KombanH He
BKNIOUNTCA, cpaboTaeT 3awmTa oT
cnyyarHoro 3anycka. [Mpu HennoTHo
YCTaHOBMEHHON KpbILLKe Yonnepa (6)
KOMDaMH Takke He BKMYUTCSH, cpa-
f6oTaeT 3awmrta OT Cny4anHoro 3a-
nycka.

KAK NOJIb3OBATbCA HACAL-

KAMUA anAa N3MEJNIbYEHUA U
NEPEMELLBAHUA
Hacapka ons wus-
MenbyeHusa  (17)
no3BonuT ns-
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MenbYUTb  Kpyn-
Hble  NPOAYKTHI,
Hanpumep Ky-

COYKM Msica, OBO-
Len, 3eeHu.

BHumaHue! He ncnonb3ymTte
Hacagky C TBepabiMW MpoJyKTamMu,
TakKMMKU Kak KOCTW, Nefd, NpPsSiHOCTU
(Hanp., MyckaTHbIl oOpex), 3epHa
kope unu gpyrme nofobHele npo-
OYKTbl, TaK KaK 3TO MOXET BbIBECTU U3
CTPOSi HacagKky Wnu npuBo4 KOM-
GanHa.

Hacagka gnsa ne-
pemelLnBaHus
(16) NPUMeHsI-
eTca Ons npuro-
TOBMNEHUA Tecta u
cMecen Onsa Kek-
COB.

P

1. OTtkpouTe cxemy A.
2. YcTaHoBUTE OCb NpuBoAa Yomnnepa

3).

3. YcraHoBuTE 4awy 4onnepa (4) Ha
Kopnyc KyXoHHOro kombariHa (2) noBo-
pPOTOM MO YAacOBOW CTPESKe Tak, YToObI
yKkasaTtenb Ha 4Yalle coBnasn C METKOM
Ha Kopnyce

4. YcTtaHoBuTe Ban gns Hacagok (5)
Tak, YToObl 3yGLbl COBNAnu ¢ BEPXHUMM
3yGuamum ocu npmBoaa.

5. YcTtaHoBMTE Heobxodumyto Hacagky
Ha Ban Ans Hacagok Takum obpasom,
4YTOObI BbLICTYMbl Bana BOLWMW B MpO-
pe3n Hacagku. [poBepHUTE Hacagky
HEMHOro NPOTUB YaCcOBOW CTPENKU Ais
durkcaumn.

6. 3arpysuTe Heobxooumble NPOAYKTHI
B yaLy.

7. YCcTaHOBUTE KPbILWKY Yalin vonnepa
(6), noBepHUTE ee No 4acoBOWN CTperke
00 NosiHOW hukcauuu.

8. Bkntounte npunbop B ceTb M ycTaHo-
BMTE Xenaemblli YpOBEHb CKOPOCTU C
MOMOLLbIO perynsaTopa CKopoctu / um-
nynbcHoro pexuma (1).

9. Barpyxante MOCTENeHHO B roprio-
BMHY KpbILWKN 3apaHee NoaroToBreH-
Hble npoaykTbl. Mpu HeobxogmMmocTu
npenBapuTENbHO HapexbTe MPOAYKTbI
Ha Kycouku. [1ns 3arpy3ku UCnonb3ynTe
Tonkatens (7).

10. Mocne 3aBepLueHUs paboTkbl ycTa-
HOBUTE perynsatop ckopocTu Ha «O0».
CHuMUTE vawy c kopryca kombariHa
(MoBOPOTOM MPOTUB YACOBOW CTPENKM),
CHUMUTE KpbIWKY W OnycToLIuTe €eM-
KOCTb.

NMPUMEYAHMUE: He ncnonesynte npu-
Oop HenpepbiBHO Gornee 1 MUHYTHI.
Mexay umknamv genante nepepbiB Kak
MUHVMYM 2 MWUHYTbI O71S1 OXMNaXaeHUst
npmnbopa.

A BHUMAHMUE! Je3Busi Hoxen oyeHb
OCTpble, AOXANTECH NOSIHON OCTaHOBKU
KyXOHHOro KombawvHa, TOnbKO nocne
3TOro U3BMEKanTe HOXW NN Hacagkw.

NMPUMEYAHUE: Tlpn un3menbyeHun
TBEPAbIX COPTOB Cbipa MMM LWOKonaga
He BKMYanTe npnbop Hagonro, uHave
OaHHbIEe NHIPeAMEHTbI MOTYT HarpeTbCs
W HayaTb NNaBUTBLCS UMK CNUNATLCS.

KAK MOJIb3OBATbLCH
HACALOKOU Ansd BABUBAHUA

Hacapgka-seHunkn (19)
npegHasHavyeHa Aans
B3OMBAHMA  XWMAKUX
cmecew, B3buBaHuA
CMMBOK, AWYHbIX Gen-
KOB M XenTkoB, AnNs
npuroToBneHns Guck-
BMTHOrO TecTa, Mawo-
He3a, [ecepToB U T.M.
OTn BUAbI NPOAYKTOB
nepepabaTbiBaniTe B
HebonbLINX NOpLMUSAX.

1. OTtkpowiTe cxemy B.
2. YctaHoBUTE OCb npuBoAa “omnnepa

3).

3. YcTtaHoBuTe 4ally (4) Ha Kopnyc Ky-
XOHHOro kombanHa (2) NnoBopoTOM MO
YacoBOW CTpefnke Tak, 4YTOObl ykasa-
Tenb Ha Yalle coBnar ¢ MeTKOW Ha Kop-
nyce.

4. YctaHoBUTE Hacagky-BeHunku (19)
Ha NPVYBOAHOW Ban BHYTPMW Yalln npo-
ueccopa.

5. 3arpy3nTte Heobxooumble MPOAYKTHI
B vaLly.

6. YcTtaHoBMTEe KpblwKy uvonnepa (6),
NoBepPHUTE ee Mo YacoBOW CTperke [0
NMONHOM chmKcaLmm.

7. BkntounTte npnbop B ceTb U ycTaHo-
BUTE XeraeMblii ypOBEHb CKOPOCTU C
NOMOLLIbIO perynsTopa ckopoctu (1).

8. MNMocne 3aBepLueHnsi paboTbl ycTaHo-
BUTE perynaTop ckopoctu Ha «0». CHu-
MUTE Yally ¢ kopnyca kombanHa (noBo-
pPOTOM MPOTUB YACOBOW CTPENKU), CHU-
MUTE KPBbILLKY U OMYCTOLIWUTE EMKOCTb.

NMPUMEYAHUE: lNpn ncnonb3oBaHuu
Hacagku-BeH4nkoB (19) B3GuBante
Aanua He bonee 2 MUHYT, @ KPEM — He
ponbwe 20 cekyHa. Mexay uuknamu
Jenante nepepbiB Kak MUHUMYM 2 MU-
HYTbI AN1S oxnaxaeHus npubopa.
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A BHUMAHUE! He wucnonb3ynte
Hacagky-BeH4ukn (19) ana 3amelwmBsa-
HWUS TecTa n OPYrnx NUNK1UX NnpoayKToB.

NMPUMEYAHUE: O6GsasatenbHO o4un-
wante Hacagky-BeHumkn (19) ans
B3OMBaHUSA cpa3sy nocrie ee Ucnosb30-
BaHUS.

KAK MOJIb3OBATbLCA AUCKOM
CO CMEHHbIMWU HOXAMWU W
TEPKOM

Mcnonbayite HOX
ans KpynHown
Hapesku (13), 4uTobbl
Hape3aTb  Cbipble
PYKTbI M OBOLLM Ha
NoMTUKM  (Hanpwu-
Mep, Ans Orypuos,
nyka, rpubos, £6-
NOK, MOpPKOBWU, pe-
amca, kapTtodpens,
kabaykoB W Kany-
CThl).

=

Hox pana wmenkown
Hapesku (14) nosso-
nMT  nony4nTtb 60-
nee TOHKME fIOM-

TUKN.

Ucnonbaynte HOX
ONst KPYMHOW LUWH-
koBkm  (12) gnsa

Hapeskn Takux npo-
OYKTOB, Kak s16m0kKu,
MOPKOBb, KapTo-
denb, cBekna, Ka-
nycra, cblp (MArkun
UNn cpegHen MsArko-
CTH).

Hox pansa wmenkown
WwnHKoBKM (11) nos-
BONMUT U3Menb4YuTb
npoaykTbl Ha B6onee
MeIKMe KyCOUKM.

Tepka gns  npuro-
TOBMEHUS APaHUKOB
(10) npegHasHa-
YyeHa AnS M3Menb-
YeHus KapTodens B
mMaccy Ans ApaHu-
KOB.

Hox ans BonHUCTOM
Hapes3ku (8) npepn-

Ha3HayeH Aans
~ HapesKu BOIMHU-
———""7/ cTbiMM (pndpné-

HbIMM)  FIOMTUKaMu
unn Gpyckamun OBO-
Ler 1 PPYKTOB.
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Hox pans Hapesku
conomkon (9) nos-

BONUT HapesaTb

BD‘DFD )  OBOLUM, PYKTbl W
\/ apyrme  NpoAayKThbl
Ha TOHKWME 1 POBHbIE

Mofnocky, HanoMu-

Haklouwne COJIOMKY.

1. OTkponite cxemy C.
2. YcTtaHoBMTE OCb MpuBOAa 4onnepa

3).

3. YctaHoBuTEe vawy vonnepa (4) Ha
kopnyc kombariHa NoBOPOTOM MO 4aco-
BOW CTpernke Tak, 4Tobbl ykasaTenb Ha
Yalle coBnan ¢ MeTKOW Ha Kopryce.

4. Bbibepute, 0ONH N3 HOXEW, BXOAS-
LWMX B KOMMMEKT koMbalrHa, U ycTaHo-
BMTE ero BO Bpallarowmics guck (15).
[lns 3amMeHbl HOXXa Ha AUCKe HagaBuTe
Ha dukcaTop HOXa C obpaTHOW CTo-
POHbI AMCKA NO HanpaBNeHUIo K LIEHTPY
OWCKa N crierka HagaBuTe Ha HOX, Ans
ero ocsoboxaeHus.

5. YcTaHoBMTE BpallaloLWmincs QUck Ha
ocb npusBoga vonnepa (3).

6. YCTaHOBMTE KPbILKY Yaluu Yonnepa
(6), noBepHUTE ee No YacoBOW CTpernke
[0 NosiHon chmkcauunu.

7. BkniounTte npubop B CeTb N yCTaHO-
BMTE XernaeMbli ypOBEHb CKOPOCTU C
MOMOLLbI perynsaTopa ckopoctn/ nM-
nynbCHoOro pexuma (1).

8. 3arpyxalite nOCTENEeHHO B ropso-
BMHY KpbILLKX 3apaHee MoaroToBMEH-
Hble npoaykTbl. [pu HeobxoaMmocTu
npenBapuTENbHO HapeXbTe NPOAYKThI
Ha Kyco4ku. [ins 3arpy3kv Ucnonb3ynte
Tonkatens (7).

9. MNMocne 3aBepLueHnst paboTbl yCTaHO-
BUTE perynatop ckopoctu Ha «0». CHu-
MUTE Yally ¢ kopryca kombaviHa (noBo-
pOTOM MPOTUB 4acOBOW CTPENKM), CHU-
MUTE KPbILLIKY U OMYCTOLUNTE EMKOCTb.

NMPUMEYAHUE: He vcnonbaynte npu-
6op HenpepbiBHO Gonee 1 MUHYTHI.
Mexay umknamu genante nepepbiB Kak
MUHUMYM 2 MUHYTbI 0118 OXNaXO4eHUs
npmnbopa.

A BHUMAHMUE! Jle3Bus Hoxell oveHb
OCTpble, JOXANTECH NOMHON OCTaHOBKM
KYXOHHOro KombGaiHa, Tomnbko mnocrne
3TOro U3BMEKanTe HOXKN UMK HacagKku.

NMPUMEYAHMUE: lNpn n3mMenbyeHnm
MSArKUX MPOOYKTOB WCMONb3yNTe HU3-
Kyl0 CKOpPOCTb, 4TOObI M3bexaTb npe-
BpaleHusa B nope. bonblwmne o6beMbl
crnepyeT pesaTtb NapTUAMK, Hanpumep,
no 1200 mn 3a pas.

KAK MOJIb3BOBATbLCSA HACAQN-
KOU OnAa nPUroToBJIEHUA
AMYJIbCUUN

Hacagka gna npwu-
rOTOBMEHUS dMYIb-
cun (18) npepHa-
3Ha4yeHa ans npuro-
TOBMNEHUS XWOKOro
Tecta Ans B3OuBa-
HUA AUL U CIUBOK,
OblcTpoOro  npwuro-
TOBMNEHUS MyauHra,
MarioHe3a U OuCk-
BUTHOTO Kpema W
OPYrUX XXUOKOCTEN.

<=

1. OTkpoiiTe cxemy D.
2. YcTaHoBUTE OCb NpuBOoAa Yonnepa

3).

3. YcTaHoBuTe vawy (4) Ha Kopnyc Ky-
XOHHOro KombamHa (2) noBOpPOTOM MO
4YacoBOW CTpenke Tak, 4TOObl ykasa-
Tenb Ha Yalle coBnas c METKOW Ha Kop-
nyce.

4. YctaHoBuTEe Ban gns Hacagok (5)
Tak, 4Tobbl 3yOL bl COBNAnu ¢ BEPXHUMM
3ybuamm ocu npusoaa.

5. MNomecTnTe Hacagky ons NpUroTos-
neHus amynbcun (18) Ha Ban Ans Haca-
JOK.

6. 3arpy3anTe HeobxoOuMble MPOAYKTHI
B yally.

7. YcTaHoBUTEe KpbIwKy 4vornepa (6),
NoBepHUTE ee Mo YacoBOW CTperike A0
nosiHon domkcaumu.

8. Bkntounte npubop B CETb U YCTaHO-
BUTE Xenaembli YypOBEHb CKOPOCTU C
NMOMOLLIbIO perynsaTopa ckopocTtu (1).

9. Mocne 3aBepLieHns paboThbl ycTaHo-
BUTE perynstop ckopoctu Ha «0». CHu-
MUTe YaLly ¢ kopnyca kombanHa (noBo-
pOTOM MPOTWB YacCOBOWN CTPEriKK), CHU-
MUTE KPbILLKY 1 ONYyCTOLLUNTE €MKOCTb.

NMPUMEYAHMUE: Tpn vcnoneb3oBaHun
Hacagku Ans NpUroToBrneHns aMynbCumn
(18) B3buBaviTe anua He Gonee 2 mu-
HYT, a KpeM — He gonblue 20 cekyHA.
Mexay uuknamu genante nepepbis Kak
MUHUMYM 2 MWUHYTbl ONs OXNaXaeHus
npubopa.

A BHUMAHUE! He wucnonbsynte
HacafKy ons NpuUroToBNEHUS 3MYINbCUIA
(18) ¢ uenblo 3ameLlnBaHNS TAry4ero
TecTa u Apyrux NnnkmMx NnpoayKToB.
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KAK NMOJIb3OBATbCH
BJNIEHOEPOM

BneHpep (20-23)
npegHasHadeH  Ans
CMEeLUMBaAHUS  XXNOKO-
CTM M U3MeNbYeHust
NnpoaoykToB B  OAHO-
poaHyto maccy. C no-
MOLLIbO OneHaepa
MOXHO  MPUroTOBUTb
KOKTennu, neTckoe
nuTaHue, XWOKoe Te-
CcTO, (pykTOBBIE MU
OBOLLIHbIE MNope.

1. OTtkpowite cxemy E.

2. YcTaHoBUTE CcTakaH GrneHgepa (21)
Ha Kopnyc KyXoHHOro kombawHa (2), no-
BOpayMBasi MO YaCOBOW CTperike, Tak,
yTObbI YKa3aTenb Ha CTakaHe coBnan c
MeTKkon Ha kopnyce. Pydka pomkHa
ObITb OOpaLleHa K NpaBow CTOPOHE ne-
pekntovaTtens. Ecnu ctakaH ycTtaHoB-
neH HenpaBunbHO, bneHaep He Gyoer
paboTatb.

3. HapexbTe npoayKTbl Ha KyCOYKM U
noMecTuTe WX B CTakaH, 3ateMm Jo-
6aBbTe BOAY MMM MOJIOKO, HE MpEeBbl-
wasa otmeTky 1500 mn / 6,3 vawek /
50,7 Xunak. yHu,.

4. YcTaHOBUTE KPbILIKY CTakaHa 6neH-
aepa (22) c MepHbIM CTakaH4YnKom (23)
n ybeanTech, 4YTO OHa MMAOTHO 3aKpbITa.

5. BkntounTe npmnbop B ceTb. [epen ne-
pemMelnBaHUeM  HaXMuUTe  KHOMKY
PULSE 2-3 pasa, a 3aTrem NoBepHUTE
perynaTtop (1) Ha HYXHY CKOPOCTb.

6. Ecnm B npolecce npuUroTosneHus
HeobxoaumMo Oo0GaBuUTb NPOAYKTbI MK
XMOKOCTb, OTKPYTUTE MEPHbIA CTakaH-
YK Ha Kpblllke MNPOTUB YacoBOW
cTpenku u gobaebTe HEOBX0AUMbIE UH-
rpeaneHThI.

7. MNMocne 3aBepLueHnsi paboTbl ycTaHoO-
BUTE perynsatop ckopocTtu Ha «0». CHu-
MUTE cTakaH bneHaepa c Kopnyca Kom-
GanHa (MOBOPOTOM MPOTMB YacOBOM
CTPEsikM), CHUMUTE KPbILIKY U OMNyCTO-
LIMTE EMKOCTb.

NMPUMEYAHUE: He vucnonb3ynte npu-
Oop HenpepbiBHO Gonee 1 MUHYTbI.
Mexay umknamv genante nepepbiB kak
MUHMMYM 2 MUHYTbI OF1S1 OXMNaXaeHUst
npmnbopa.

A BHUMAHME! Jle3Busi HOXen oveHb
OCTpbl€, AOXANTECH NMOMHON OCTaHOBKU
KyXOHHOrO kombawHa, TOMbKO nocne
3TOro U3BreKkanTe coaepxnmoe.

A BHUMAHUE! Hukorpa He umcnonb-
3yNTE KNMSALLNE XNOKOCTH.
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NMPUMEYAHMUE: Tlpu yctaHoBKe cTa-
kaHa 6nengepa (21) ocb npmBoga yon-
nepa (3) He 3agencTBoBaHa.

KAK I'IOJ1b30§ATbCFI .
KO®EMOJIKOW / MEJIbHULIEM

Kodemonka / menb-
Huua (24-25) npea-
HasHavyeHa Ans us-

Menb4yeHus  3epeH
Kocbe unu TBEpPAbIX
Kpyn.

1. OTtkponTe cxemy F.

2. MNoctaBbTe cTakaH kodeMonkm [
MernbHULbI (25) Ha NMOCKYD U CyXyto
NMoBEepPXHOCTb NpMBOAOM BBepX. [oBep-
HUTE MO 4acoBOW CTpenke npuBofg KO-
demonkn / menbHuubl (24), 4TOGBI
CHSATb HOX KOGEMOMKM /| MENbHULbI CO
cTakaHa.

3. NomecTuTe WHrpeaMeHTbl B CTakaH,
yaoepxuBas ero.

4. YcTaHoBUTE npuneoa C HOXXOM U No-
BEPHUTE MNpPOTUB YyacoBom CTpPEJIKN,
4TOObI HAAEXHO UX 3adJVIKCV|pOBaTb.

5. NomecTtute cobpaHHyo kodheMonky /
MeNbHULY Ha KOPMYC KYXOHHOTO KOM-
bGariHa (2), NOBepHWTE NO 4acoBOW
cTpenke, YTobbl HaAEeXHO 3admKCMpo-
BaTb NPEAOXPaHUTENb.

6. BkntounTe npmbop B CeTb U yCTaHo-
BMTE Xenaemblli YpOBEHb CKOPOCTU C
NMOMOLLIbIO perynsaTopa ckopocTtu (1).

7. MNocne 3aBepLueHns paboTbl ycTaHo-
BUTE perynatop ckopoctu Ha «0». CHu-
MUTE CTaKaH KOCbeMOJ'IKVI/MeJ'IbHI/ILI,bI Cc
kopriyca kombanHa (ToBOpOTOM NpPOTHB
YacoBOW CTPEsKMW), CHUMWUTE NpuBO4 U
OMyCTOLLNTE EMKOCTb.

NMPUMEYAHMUE: He ncnonbaynte npu-
©op HenpepbiBHO Gonee 30 cekyHA.
Mexay uuknamun genante nepepbiB Kak
MUHUMYM 1 MUHYTY ANs OXNaXxaeHwusi
npubopa.

A BHAMAHUE! MomHuTe, ytOo nepe-
KnovaTenb CKOpOCTen OOMKeH ObiTb B
BbIKMIOYEeHHOM nonoxeHun! WNcnonb-
3ynTe pexum umnynoca «P» 1-2 pasa s
KayecTBe npeaBapuUTENbHOIO U3Merb-
YeHus, 3aTeM BblGepuTE BbICOKYHO CKO-
POCTb AN MNOJIHOrO U3MENbYEHNS.

KAK MOJIb3OBATbLCA
COKOBbIXXUMAIJIKOU

CokoBbbkumanka
. gnsa LMTPYCOBbIX
= >
\\\‘j_fﬂ_ﬁ\44/4 (26-27) npenHasHa-
\\ // 4yeHa Ond OTXuma
o COKa 13 CBEXUX LUT-
pYCOBbIX (HPYKTOB.

1. OTkpoiiTe cxemy G.

2. YcTaHOBUTE KOPMYC KYXOHHOrO KOM-
6aiHa (2) Ha NNOCKyo U CyXyto NOBEPX-
HOCTb.

3. YcTaHoBMTE OCb MpuBOoAa 4onnepa
3.

4. YctaHoB/TE Yawy 4vonnepa (4) Ha
Koprnyc kombaliHa NOBOPOTOM MO Yaco-
BOW CTperike Tak, 4ToObl ykasaTenb Ha
Yalle coBnan ¢ MeTKOM Ha Kopnyce.

5. YcTaHoBuTE OUbTPYIOLLYHO Tapenky
ONsi OTXMMa LMTPYCOBBIX (26) BMecTe C
Hacagkon Ons OTKUMa LMTPYCOBbIX
(27) Ha vawy, noBepHyB [0 MOSHON
dumkcauunn.

6. PaspexbTe uMTpycoBbIN OPYKT MO-
rornam, NPWwKMUTE ero K KOHycy Ans oT-
X1Mma 1 yaepXunsanTe pyKon, 4ToObl Ko-
HyC BpaLlancs, n3snekas Cok.

7. BkntounTte npmbop B ceTb U yCcTaHo-
BUTE >Xenaemblll YpOBEHb CKOPOCTU C
MOMOLLIbIO perynstopa CKopocTu / um-
nyrbCHOro pexuma (1).

8. Mocne 3aBepLueHnst paboTbl yCTaHO-
BUTE perynatop ckopocTtu Ha «0». CHu-
MUTE COKOBbIKMMAIKy C Kopnyca KOM-
f6aHa nOBOPOTOM MNPOTMB YacOBOM
CTPErKW.

NMPUMEYAHUE: He vcnonb3ynte npu-
6op HenpepbiBHO 6onee 1 MUHYTHI. [Je-
navte nepepbiB He MeHee 2 MUHYT
Mexay uMknamum ana oxnaxaneHua npu-
bopa.

A BHUMAHUE!
HM3KOWM CKOPOCTW.

NMPUMEYAHMUE: lNpwn ycTtaHOBKE COKO-
BbPKMMArkn Ans UMTPYCOBbIX Ban Ans
Hacagok (5) He 3a4eNCcTBOBaH.

OTXumanTe Ccok Ha
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OYMCTKA

Mepen ouncTkoi npubop obsizaTensHO
BbIK/TIOYMTE U OTCOEAMHWUTE €ro OT po-
3eTKM anekTpuyeckor cetu. Kopnyc ar-
perata U ocb NpuBoAa 4onnepa Bbl-
TpWTE crnerka yBrnaxHeHHOM TPSAMKOM.

A BHUMAHME! Ot vactu npubopa
HUKOr4a He norpyxanTte B BOAy wnu
apyrvne XuakocTtu.

Ban ana Hacagok, KpbllKy 4onnepa,
npuBoA4 1 KpbIlKy GneHgepa, npueopg
KodbeMonKn/MenbHULbl BbIMONTE MO
NpoTOYHOW Boaon 6e3 npumeHeHus ab-
pa3nBHbIX MOKOLLMX CpeacTs. BeimoliTe
oCTanbHble akceccyapbl B Temnmnoun
MbINbHOM BOAE.

Yawy vonnepa (6e3 KpbIKK), CTakaH
6rnengepa, BpallaloLWUncsa ONCK, HOXN,
TepKy ANs OpaHUKOB, Hacagky Ans ne-
peMelnBaHNss M NPUrOTOBMEHUS
3MYnNbCUW, Hacagky-BeH4YnKU, unbpy-
IOLLYIO Taperiky, KOHYC Ans oTkuma u
CTakaH KOgeMOnKu/MenbHULbI MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHON MawmnHe. Mbl-
Tbe OCTanbHbIX YacTen npubopa B Mno-
CyOOMOEYHOM MallnHe He [onycka-
eTcs.

[nsa ounctkm npubopa n ero akceccya-
pOB He NpumeHsnTe abpasnBHbIE MOLO-
wme cpencrtea, 6eH3MH unu pasbasu-
Tenu.

[Mocne ouncTkn pgawte Bcem AeTansim
npmbopa BbICOXHYTb.
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OUATHOCTUKA HEUCIMPABHOCTEN

HeucnpaBHOCTb

KyxOHHbIN koMbBanH He BKNoYaeTcs

Bo BpeMsi paboTbl nosiBUrICA 3anax

YCTpPONCTBO neperpenoch

Bo Bpemsa paboTbl ycununace Bubpa-
LS yCcTponcTBa

TPAHCIMOPTUPOBKA n
XPAHEHUE
YCTponcTBo pekomeHayeTcs

TPaHCMOPTUPOBATbL YNaKOBaHHbIM B
Tapy KpbITbiIM TpaHCMOPTOM mboro
BMAa, obecnevmBaroLLMM COXPaHHOCTb
yCTpoWcTBa, B  COOTBETCTBUM  C
npasunamm nepeBo30K rpysos,
OENCTBYOLUMMW Ha [JaHHOM Buae
TpaHcnopTa.

Mpn TpaHcnopTMpoBKe OOMKHA ObITb
NCKMoYeHa BO3MOXHOCTb
nepemeLLeHunsi nsgenus BHYTPU
TPaHCMOPTHBIX cpencTs. He
Jonyckaetcssi nonagjaHve BoAbl Ha
yNakoBKy W/unu nsgenve.

Mepen XpaHeHnem yCTpouCTBa
obsa3aTensbHO npouseegute ero
OYNCTKY W [alTe €My MOJTHOCThLH
BbICOXHYTb. XpaHWUTb Npubop crenyet B
CYXOM  3aKpbiTOM MOMELLEHNM, B
HedOCTYyNnHOM [Ansd JeTen MecTe, C
TemnepaTypon Bosgyxa oT +50 °F pgo

+104 °F, BOoanu OT OTOMUTENbHbIX
YCTPOWCTB,  WUCKMNIOYMB  MonagaHue
NPSIMbIX COMMHEYHbIX Ny4en u Bnaru.
YTUITN3ALUA

UHcTpyKunmn no yTUnu3sauum
MCNONb30BaHHOro yNnakoBOYHOIo
marepuana

YnakoBOYHbIN maTtepuan HeobxoaMmo
yTUNn3npoBaTb TOJIbKO B cneuunaribHO

OoTBefeHHbIX MecTax nAana  cbopa
mycopa.
WHcTpyKkumun no yTunusauyuu

3NIeKTPUYECKOTO U  3INEKTPOHHOro
obopyaoBaHuA

A BHUMAHUE! He BbiGpacbiBaiiTe
[aHHbIN NPOAYKT BMECTe C OGblYHBbIMU
GbITOBLIMM OTX0AaMu. [aHHbI Npubop
COOEPXMUT 3NeKTpUYEcKme KOMMOHEHTI

Bo3moxHas npuyYnHa

Bunka WwHypa nuTaHus He BCTaBneHa B
pO3€eTKy 3MeKTPOCETU

B poseTke anekTpoceTu OTCyTCTBYyeT
HanpsbxkeHue

Yawa nnn KpbiWKa 4Yalwun He yCTaHOB-
JIeHbl 40 LWervyka

HekoTopble 4Yactu ycTpoucTBa Mo-
KpbITbl 3aLLMTHON CMa3Kown

Bpems HenpepbiBHOM paboTbl NpeBbl-
LLIEHO

MpoaykThbl
KpYynHo

Hape3aHbl 0OCTaTO4HO

M MeTannbl, KOTopble MOryT ObITb
n3BneyeHbl U nepepaboTaHsbl.

OTOT CUMBOJ Ha U3OENUN UK
B ero OpMFMHaﬂbHOVI
OOKYyMeHTauun o3Ha4vaeT, 4To

mmmm Balle cTapoe 3neKkTpuyeckoe
" 3NEKTPOHHOE
obopynoBaHue He OOJIMKHO

YTUIM3NPOBaTLCH BMECTE C OObIYHBIMU
ObITOBbIMM OTX0AaMu. Ero Heobxoanmo
chaaBaTb B NyHKT cbopa  ans
nepepaboTkm M BOCCTaHOBMEHWS.
Kpome TOro, HekoTopble MarasuHbl
SMNEKTPOHUKM W ToBapoB AN Joma
npegnaratoT NporpaMmMbl  «0BpaTHOro
npvemMa», B pamKax KOTOpPbIX OHWU
npuvHUMaIT " nepepabartbiBatoT
Menkue ObiToBble NMpMBOpPbl. YTOUHUTE
y MECTHOro npogasua, y4acTByeT i OH
B TaKkown nporpamMmme.

MpaBunbHaa yTunusauuMss OaHHOro
NPOAYKTa NMOMOXET COXPaHWUTb LEHHbIe
npupoaHble pecypcbl U NpegoTBpaTuTh
HeraTuBHoe BO34enCcTBMe Ha
oKpyxatoLlyto cpeny. Ans nonyyeHus
OOMOMHUTENBbHOW WHopmaumn
obpaTtutech B MECTHYHO
VMHOPMALMOHHYIO CNYXXOY WMnn MyHKT
cbopa oTxoa0B.

A BAXHO! Y6egutecs, yTO
yTunm3aums OaHHoro nsgenus
OCYLLECTBMAETCH B COOTBETCTBUUN C
denepanbHbIMY,  pernoHanbHbIMU 1
MECTHbIMU HOPMaTUBHbLIMU
TpeboBaHNAMM. HenpasunbHas
yTUNn3aums 3reKTpuY4ecknx OTXOO0B
MOXeT noBrfeyb 3a cobow wTpadbl B
COOTBETCTBUMU c MECTHbIM
3aKoHOAAaTENbLCTBOM.
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Cnocob6 ycTpaHeHus

BcTaBbTe BUNKY B PO3ETKY 3neKTpo-
cetn

MogknoynTe YCTPONCTBO K UCMpaBHOM
po3eTke

YcTaHoBUTE Yally/KpbIlWKy 4Yalun Ao
Wwenyka, 4Tobbl cpaboTan npegoxpa-
HUTENbHbIN MEXaHU3M

lMocne HecKOmMbKMX BKIIHOYEHUW 3anax
ncyesHeT

Cokpatute Bpems paboTbl B COOTBET-
CTBUU C A@HHbIM PYKOBOACTBOM

HapexbTe npoaykTel Ha bonee menkme
yacTtm

MHOOPMALUA ans
NMOKYNATENA
MpounsBogutens: Shunde Keshun

Plastic Electrical Applicance Industry
Co., Ltd

The Sixth Across Road East, Rongbian
Tianhe Industrial Park, Ronggui
Shunde, Foshan, Guangdong, Kutai

UmnopTtép: ECO Global Inc.
1309 Coffeen Avenue, STE 1200,
Sheridan, Wyoming 82801, CLLUA

KoHTakT: info@alttena.com

A BHUMAHUE! COXPAHUTE  3TU
NHCTPYKLINA!

TOJIbKO A BbITOBOIo
NCMNOJIb3OBAHUA!
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